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mengubah keadaan diri mereka sendiri” 

 

 

 

 

PERSEMBAHAN: 
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berterimakasih banyak kepada beliau.” 

“Kepada bapak ibu dosen pembimbing yang saya hormati, saya mengucapkan 

terima kasih atas bimbingannya , dengan bimbingan bapak ibu dosen 

alhamdulillah saya telah menyelesaikan karya tulis dengan baik.” 

“Serta saya berterimakasih kepada teman – teman atas bantuan dan dukungannya 

selama ini kepada saya.” 
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Abstrak 

Afvredo Cahya Pratama – Rancang Bangun Mesin Pembuat Selai Kacang Hijau 

Kapasitas 15Kg/45 Menit, Skripsi, Progam Studi Teknik Mesin, Fakultas Teknik 

dan Ilmu Komputer, Universitas Nusantara PGRI Kediri. 

Sebagian besar penduduk indonesia banyak yang berprofesi sebagai petani 

yaitu petani kacang hijau, diwilayah indonesia kacang hijau dijadikan tauge selain 

itu juga bisa dijadika bubur karena kacang hijau merupakan produksi makanan 

yang mengandung protein nabati tinggi dan menumbuh kembangkan industri kecil 

menengah yaitu sebagai isian bakpia. Dari awal merintis usahanya masih 

menggunakan cara manual terutama untuk memasak selai/ isian untuk bakpia, dan 

membutuhkan waktu yang cukup lama dan menguras tenaga bahkan kurang 

maksimal dalam memasak kacang hijau sebagai isian bakpia. Alat ini dibutuhkan 

oleh pengusaha bakpia tersebut. Produk ini berupa Mesin Pembuat Selai Kacang 

Hijau Kapasitas 15Kg/45Menit. 

Kata Kunci—Pengusaha;Mesin;Selai kacang Hijau. 



vii  

 

 

 

 

Kata Pengantar 

 

 

 

Puji syukur kepada tuhan yang maha esa yang telah melimpahkan rahmat dan 

hidayah-Nya serta ridho-Nya dan Kesehatan sehingga penulis dapat 

menyelesaikan skripsi . Adapun tujuan dari penyusunan skripsi ini adalah 

memenuhi salah satu syarat dalam menyelesaikan jenjang studi S1 di program 

studi Teknik Mesin UNIVERSITAS NUSANTARA PGRI Kota Kediri yang 

berjudul “Rancang Bangun Rangka Mesin Pembuat Selai Kacang Hijau 

Berkapasitas 15 Kg/45Menit” 

Penyusunan skripsi yang sederhana ini tak akan lepas dari dukungan dan 

bimbingan dari berbagai pihak. Oleh sebab itu pada kesempatan ini, kami selaku 

penulis menghantarkan rasa terima kasih Kepada 

1. Bapak Dr. Zainal Afandi, M.Pd. selaku Rektor Universitas 

Nusantara Pgri Kediri 

2. Ibu Hesti Istiqlaliyah, ST.,M.Eng selaku Ketua Program Studi 

Teknik Mesin Universitas Nusantara Pgri Kediri 

3. Bapak Ah. Sulhan Fauzi M.Si selaku Pembimbing dan penulisan 

proposal skripsi 

4. Bapak ibu orang tua serta istri saya yang selalu mensupport terus 

dalam menuntut ilmu dijenjang perguruan tinggu. Terima kasih doa 

dan dukungannya. 



viii  

 

5. Seluruh mahasiswa Program studi Teknik Mesin UNIVERSITAS 

NUSANTARA PGRI Kediri 

Harapannya, kami selaku penulis skripsi dapat berguna bagi 

penulis maupun pembaca. Kami selaku penulis menyadari bahwa skripsi ini 

masih banyak kekurangan yang perlu dibenahi untuk itu kritik , saran , 

masukan , kami terima guna sempurnanya skripsi ini. 

Kediri,................ 

 

Penulis 
 

Afvredo Cahya Pratama 

 

NPM : 2013010007 



ix  

 

Daftar Isi 

RANCANG  BANGUN RANGKA MESIN PEMBUAT ........................................... i 

Skripsi Oleh .................................................................................................................. ii 

Skripsi Oleh ................................................................................................................. iii 

PERNYATAAN .......................................................................................................... iv 

Abstrak ..........................................................................................................................vi 

Kata Pengantar .............................................................................................................vii 

Daftar Gambar ...................................................................................................... xi 

Daftar Tabel .......................................................................................................... xii 

BAB I ............................................................................................................................. 1 

A. Latar belakang ................................................................................................. 1 

B. Batasan Masalah .............................................................................................. 2 

C. Rumusan Masalah ........................................................................................... 3 

E. Manfaat Perancangan ..................................................................................... 3 

BAB II ........................................................................................................................... 4 

A. Kajian Hasil Penelitian Terdahulu ............................................................... 4 

B. Kajian Teori ..................................................................................................... 7 

C. Kerangka Berpikir ........................................................................................... 9 

BAB III ........................................................................................................................ 11 



x  

METODE PERANCANGAN ..................................................................................... 11 

A. Pendekatan Perancangan .............................................................................. 11 

B. Prosedur Perancangan .................................................................................. 11 

C. Perancangan Desain Produk ....................................................................... 15 

D. Lokasi dan Waktu Penelitian ....................................................................... 16 

BAB IV ........................................................................................................................ 19 

HASIL DAN PEMBAHASAN ................................................................................... 19 

BAB V ......................................................................................................................... 32 

PENUTUP.................................................................................................................... 33 

Lampiran ...................................................................................................................... 36 



xi  

 

Daftar Gambar 

 

 

 

Gambar 2.3 Besi Siku ................................................................................................... 8 

 

Gambar 2.4 Pipa Gas .................................................................................................... 9 

 

Gambar 3.1 Mesin Pengaduk ...................................................................................... 15 

 

Gambar 3.2 Kerangka Mesin ...................................................................................... 16 

 

Gambar 4.1 desain rangka .......................................................................................... 19 

 

Gambar 4.2 titik yang terkena beban .......................................................................... 25 

 

Gambar 4.3 uji Displacement ...................................................................................... 26 

 

Gambar 4.4 Safety Factor ........................................................................................... 28 

 

Gambar 4. 5 Gambar Von mises stress ...................................................................... 29 



xii  

 

Daftar Tabel 

Tabel 2.1 Kerangka Berfikir ....................................................................................... 10 

Tabel 3.2 Waktu Perancangan .................................................................................... 17 

Tabel 3.3  Data Analisa Kekuatan Rangka ................................................................ 23 



1  

BAB I 

PENDAHULUAN 

 

 

A. Latar belakang 

 

Kacang hijau merupakan jenis kacang – kacangan yang berasal dari 

tanaman vigna radiata . tanaman ini tumbuh diberbagai wilayah tropis dan sub 

tropis, termasuk Asia dan Afrika. (Khumaini & Temon, 2022), 

Kacang hijaau sering juga digunakan sebagai bahan makanan dalam 

berbagai hidangan, seperti bubur kacang hijau, onde – onde, dan berbagai kue 

tradisional . Selain itu, kacang hijau juga kaya akan nutrisi, termasuk protein, 

serat, vitamin, dan mineral (Amalia, 2020). 

Salah satu cara untuk menumbuhkan perekonomian adalah melalui usaha 

miniatur/usaha kecil dan menengah atau yang disebut industri rumah tangga, 

usaha miniatur ini sebenarnya mengatur baik jumlah maupun kualitasnya. 

Pembuatan selai kacang hijau juga merupakan salah satu usaha kecil dan 

menengah di daerah, namun sistem pencampurannya justru menggunakan cara 

manual atau menggunakan cara biasa yaitu menggunakan pengaduk manual 

dengan cara keras. Muncul pemikiran untuk membuat mesin pembuat selai 

kacang hijau. (Restu Susanto, 2021). 

Pembuatan selai kacang hijau ini menggunakan proses manual yang 

memerlukan tenaga yang cukup besar dan memakan waktu yang cukup lama 

yaitu hampir 120 menit untuk 15 kg kacang hijau, oleh karena itu dibuatlah 
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mesin pembuat selai kacang hijau yang dapat menghemat tenaga dan waktu. 

(Supriyanto, Pratama, & Pratama, 2018). 

Metode yang terlibat dalam perencanaan mesin pembuat selai kacang 

hijau, kompartemen untuk cara memasak kacang hijau yang paling umum 

menggunakan wajan yang terbuat dari baja temper. Mengingat permasalahan 

yang akan muncul dalam perencanaan mesin pembuatan selai kacang hijau 

adalah agar selai dapat matang rata dan tidak habis dimakan, serta tidak 

membutuhkan waktu yang terlalu lama (Agus Sifa, 2020). 

Dari gambaran di atas, peneliti mengambil tugas terakhir dengan judul 

Perencanaan dan Pengembangan Mesin Pembuat Selai Kacang Hijau Dengan 

Batasan 15KG/45 Menit. 

 

 

B. Batasan Masalah 

 

Mengingat bukti pembeda atas permasalahan yang diteliti, dan untuk 

menghindari permasalahan yang akan dibicarakan, maka perlu dilakukan 

pembatasan terhadap permasalahan yang ada, sehingga permasalahan yang 

dibicarakan dibatasi oleh : 

1. Rancang bangun mesin pengaduk selai kacang hijau sebagai isian bakpia 

berkapasitas 15 Kg/45 menit. 

2. Perancangan ini berfokus kepada rancang bangun rangka pada mesin 

pengaduk selai kacang hijau 
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C. Rumusan Masalah 

 

Dari penjelasan dasar di atas maka dapat dipahami definisi permasalahan 

dalam perencanaan, yaitu dengan mengetahui cara merencanakan dan 

membangun mesin pembuat selai kacang hijau dengan kapasitas 15 kg/45 

menit. 

D. Tujuan Perancangan 

 

Inti dari perencanaan adalah untuk mengetahui bagaimana perencanaan 

mesin pembuat selai kacang hijau dengan limit 15 kg/45 menit. 

 

 

 

E. Manfaat Perancangan 

 

1. Teoritis 

 

Hasil perancangan mesin pembuat selai kacang hijau diharapkan 

dapat bermanfaat untuk UMKM, serta berkembangnya usaha 

pembuatan selai kacang hijau dan meningkatkan hasil pengadukan 

kacang hijau. 

2. Praktis 

 

Hasil rancangan diharapkan dapat digunakan oleh masyarakat 

umum, khususnya pada usaha kecil industry rumahan . 
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