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ABSTRAK 

 

Muhammad Lutfi : Perancangan Model Elemen Pemanas Pada Penggoreng 

Keripik Pisang Kapasitas 4 kg, Skripsi < Teknik Mesin, FT UNP Kediri, 2022 



Abstrak–Pisang, nama latin musap Paradise ini adalah jenis buah tropis yang 

sangat umum. Terutama diwilayah  Indonesia. Di Jawa, kapasitas produksi 

tahunan di daerah Madura adalah sekitar 180.153 ton. Ada aneka buah pisang 

sering di sajikan dalam bentuk keripik. Pada penelitian pertama penggoreng 

keripik pisang semi otomatis yang menggunakan kompor gas. Proses pemanas 

terlalu lama dan kurang stabil. Utuk mngatasi hal tersebut, Penulis merancang 

wajan dengan menggunakan pemanas elemen/heater menggunakan sumber daya 

listrik, Berdasarkan hasil pengujian dari perancangan model elemen pemanas 

pada penggoreng keripik pisang kapasitas 4 kg, dapat di simpulkan bahwa  

elemen panjang 262,5 cm diameter 10 mm. Dengan suhu maksimal mencapai 

150-173 °C. Elemen pemanas yang di pakai dalam perancangan ini sangat 

memungkinkan energi yang di butuhkan. 

 

Kata kunci : pisang, deep fryer, heat source 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang 

Pisang, nama latin Musa Paradise Ini adalah jenis buah tropis yang sangat umum. Ini 

terutama diproduksi di Indonesia. Di Jawa, kapasitas produksi tahunan Madura adalah 

sekitar 180.153 ton. Ada aneka buah pisang sering disajikan dalam bentuk keripik, 

(Anonymous, 1978). 

 Nurani (2019) menjelaskan perekonomian Indonesia. Penggerak ekonomi 

menggambarkan UMKM terbesar yang bertahan selama krisis mata uang Indonesia 

tahun 1998. Sebuah perusahaan yang sangat besar runtuh. UMKM Ini merupakan 

peluang bisnis yang sangat digalakkan oleh pemerintah. Semakin banyak wirausahawan, 

semakin banyak sumber daya lokal yang dapat menyerap kekuatan ekonomi lokal 

melalui tenaga kerja dan memanfaatkan dana lokal dengan sebaik-baiknya. Karena itu, 

hal ini tidak dapat diremehkan. UMKM adalah inovasi yang lengkap. Tentunya dengan 

dukungan para pemangku kepentingan, termasuk pemerintah dan UMKM. Ini 

memainkan peran aktif dalam pembangunan ekonomi negara. Untuk pembangunan 

ekonomi, pemerintah daerah berkewajiban untuk memperluas segala kemungkinan dan 

layanan yang ditawarkan oleh masyarakat di daerahnya masing-masing untuk memenuhi 

kebutuhan sehari-hari. Padahal, setiap negara bagian memiliki sumber daya alam yang 

sangat baik dalam hal pendapatan dan profesi masyarakat. 

Keberadaan UMKM mampu menciptakan kreatifitas dalam usaha dan mampu 

menyerap tenaga kerja dalam skala yang besar mengingat jumlah penduduk Indonesia 

yang besar sehingga bisa mengurangi tingkat pengangguran yang ada di lingkungan 

sekitar. Jadi dengan adanya UMKM bisa dikatakan menggunakan teknologi yang 



sederhana dan mudah dipahami mampu digunakan sebagai wadah masyarakat untuk 

bekerja. 

 Salah satu UMKM yang membutuhkan suatu inovasi dalam produksinya adalah 

industri rumahan keripik pisang yang ada di daerah papar Kediri. Produksi keripik 

ditempat ini masih menggunakan cara yang tradisional dari penggorengan pisang yang 

menggunakan wajan sederhana, hingga pengirisan pisang yang dilakukan secara di iris 

manual. Cara yang sederhana tersebut tentunya menjadi kendala pelaku usaha untuk 

memproduksi keripik secara efisien. Penggorengan dengan cara konvensional ini, dalam 

satu kali penggorengan dibutuhkan waktu 5 menit untuk 50 gram pisang. Keseluruhan 

prosesnya rata-rata banyak keripik pisang yang bisa diproduksi adalah 15 kg perhari 

namun kenaikan permintaan dapat terjadi pada hari tertentu ataupun untuk acara tertentu. 

Inovasi dapat dilakukan untuk memudahkan dalam proses produksi keripik pisang 

khususnya pada proses penggorengannya. Piningit (2021) 

  

 

 

 

B. Batasan Masalah 

Berdasarkan definisi masalah di atas, maka batasan masalah sudah sesuaiagar 

perancangan media utama lebih terfokus pada tujuan dan manfaat yang diharapkan, 

yaitu: 

1. Ruang lingkup yang dibahas hanya tentang mesin penggoreng pisang. Untuk 

mengubah alat penggoreng yang semula menggunakan bantuan kompor gas menjadi 

penggoreng berupa Deep Fryer Elektric 

2. Tidak membahas tentang sistem (kerangka,  pencuci, perajang dan  penggerak). 



3. Bagaimana menghemat waktu dan memperoleh hasil keripik pisang yang berkualitas? 

C. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang dan identifikasi masalah diatas, maka didapatkan 

rumusan masalah sebagai berikut: 

Bagaimana merancang model elemen pemanas pada penggoreng keripik pisang kapasitas 

4 Kg agar lebih efisien untuk memanaskan minyak? 

D. Tujuan Perancangan 

Berdasarkan rumusan masalah diatas, maka tujuan penelitian ini sebagai berikut: 

Untuk merancang alat pemanas pada penggoreng keripik pisang sehingga mempercepat 

proses pemanasan minyak 

E. Manfaat Perancangan 

Penelitian ini diharapkan dapat bermanfaat bagi semua pihak yang bersangkutan, 

yang meliputi Mahasiswa, Institusi Pendidikan dan Masyarakat umum yaitu: 

1. Bagi Mahasiswa 

Dapat digunakan sebagai referensi teknologi tepat guna yang menggunakan Kompor 

listrik pada proses pembelajaran didalam maupun di luar kampus UN PGRI Kediri. 

2. Bagi Institusi Pendidikan 

Dapat digunakan untuk media promosi kepada masyarakat umum sebagai bentuk 

karya inovatif dan kreatif menjadi produk unggulan mahasiswa UN PGRI Kediri. 

3. Bagi Masyarakat 

Hasil perencanaan alat ini diharapkan bisa bermanfaat untuk pengembangan UMKM 

keripik pisang, dan dapat meningkatkan produksi dengan waktu yang lebih cepat. 
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