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ABSTRAK 

RISKI EKO ANDRIANTO:Rancang Bangun Kompor Gas Otomatis Pada Mesin 
Bakso Semi Otomatis Kapasias 2kg/Jam ,Skripsi,Program Studi Teknik 
Mesin,Fakultas Teknik,Universitas Nusantara  PGRI Kediri,2022. 
 
 Industri bakso sampai hari ini masih menggunakan cara konvensional, 
walaupun sudah terdapat alat pembuat bakso. Akan tetapi dalam alat tersebut masih 
bisa diberikan inovasi teknologi yang terbaru lagi. Pada penanak baksonya  
terkadang masih menggunakan kompor gas konvensional yang dimana terdapat 
resiko yang cukup tinggi dikarenakan untuk waktu dalam pengangkatan serta suhu 
nyala api yang ada tidak diatur, melainkan hanya dengan perkiraan manusia.  
Pastinya, ada kemungkinan human trouble yang terjadi hingga membuat bakso 
kurang sempurna dalam memasaknya. Sistem kendali kompor gas otomatis 
menggunakan temperatur control. Dari hasil uji coba suhu 70- 
waktu 15 menit dengan hasil kurang matang, suhu 80-   
menit memperoleh hasil bakso yang matang sempurna serta suhu 90-
100C kematangan kurang sempurna. Maka kesimpulan suhu yang di perlukan 
untuk memasak bakso yang tepat memakai suhu 80-90. 
 
Kata kunci: Bakso, Kompor, Mesin, Otomatis, Rancang Bangun 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar belakang 

Industri jasa makanan merupakan salah satu pilar yang menciptakan 

stuktur ekonomi nasional. Industri bakso adalah industri yang mengolah 

bermacam daging dalam suatu sistem emulsi, dengan penambahan binder, 

kemudian dicetak sesuai keinginan dan setelah tahap perebusan bakso siap 

disajikan kepada pelanggan dengan atau tanpa mie (Zulman, 2013). 

Pada masa yang akan datang industri bakso memiliki tren yang 

semakin meningkat sesuai dengan makin tingginya daya beli masyarakat, 

tingginya aktivitas, meningkatnya mobilitas sehingga seseorang akan makin 

sering makan di luar rumah. Oleh karena itu industri harus menghasilkan 

produk yang berkualitas, sesuai harapan pelanggan. Selain itu perlu menjamin 

fasilitas warung bakso dan pelayanan yang memuaskan pelanggan (Zulman, 

2013). 

Industri bakso sampai hari ini masih menggunakan cara konvensional, 

walaupun sudah terdapat alat pembuat bakso. Akan tetapi dalam alat tersebut masih 

bisa diberikan inovasi teknologi yang terbaru lagi  dan juga pada penanak baksonya 

terkadang masih menggunakan kompor gas konvensional yang dimana terdapat 

resiko yang cukup tinggi dikarenakan untuk waktu dalam pengangkatan serta suhu 

nyala api yang ada tidak diatur, melainkan hanya dengan perkiraan manusia. 

Pastinya, ada kemungkinan human trouble yang terjadi hingga membuat bakso 

kurang sempurna dalam memasaknya (Effendi, 2013). 
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Kompor gas merupakan alat masak untuk rumah tangga yang tidak asing 

lagi bagi masyarakat di Indonesia kompor gas telah banyak digunakan dalam 

keperluan sehari-hari khususnya dalam memasak. Dengan meningkatnya jumlah 

penggunaan gas dalam kehidupan, maka akan memperbesar kemungkinan 

terjadinya kebakaran yang disebabkan gas LPG (Liquid Petrolium Gasses). Skripi 

ini bersikan tentang sistem kendali kompor gas otomatis menggunakan arduino 

uno. Fitur yang ada dalam sistem tersebut antara lain Arduino sebagai kontroller, 

sensor gas sebagai pendeteksi kebocoran gas dan SIM800L sebagai SMS gateway. 

Berdasarkan hal tersebut, dibuatlah sistem kendali kompor gas otomatis 

menggunakan arduino uno sehingga dapat membantu pengguna kompor dalam 

mengendalikan dan mengetahui keadaan kompor (Febriyanto, 2021). 

Berdasarkan uraian diatas, maka peneliti merancang sebuah alat yang 

diharapkan dapat menjawab permasalahan tersebut. Maka, penulis mengajukan 

    Rancang Bangun Kompor Gas Otomatis Pada 

Mesin Bakso  Semi Otomatis Kapasitas 2 Kg/Jam 

B. Rumusan masalah 

Dari uraian latar belakang diatas maka dapat dirumuskan permasalahan 

dalam penelitian ini, yaitu : Bagaimana Merancang Kompor Gas Semi Otomatis 

kapasitas 2 Kg yang efisien dan Ekonomis ? 

C. Batasan masalah 

Batasan masalah antara lain: 

1. Membantu Pembuatan desain. 

2. Bahan yang dipakai adalah bahan daging dengan diameter 2 cm. 

3. Sumber energi yang dipakai yakni kompor dari gas. 
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D. Tujuan perancangan 

Berdasakan latar belakang dan rumusan masalah yang telah di sajikan 

maka tujuan dari perancangan ini adalah : untuk merancang kompor gas semi 

otomatis kapasitas 2 Kg/Jam yang efisien dan ekonomis. 

E. Manfaat perancangan 

Dari penlitian ini didapatkan manfaat sebagai berikut: 

1. Perancangan ini dapat dijadikan salah satu solusi bagi pengusaha bakso 

untuk mempercepat waktu produksi. 

2. Perancangan ini dapat di jadikan salah satu solusi bagi pengusaha bakso 

untuk meningkatkan kualitas bakso. 

3. Perancangan ini dapat di jadikan solusi bagi pengusaha bakso untuk 

mengurangi biaya produksi.  
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