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Susu pasteurisasi merupakan salah satu produk olahan susu cair yang
banyak di konsumsi masyarakat. Susu pasteurisasi bersifat mudah rusak sehingga
umur simpanannya pendek.maka perlu adanya beberapa proses seperti
pemanasan,pendinginan dan dikemas dengan rapi. Proses pasteurisasi berfungsin
untuk membunuh bakteri pathogen yang dapat menganggu Kesehatan selain itu
proses pasteurisasi juga bermanfaat untuk memperpanjang umur susu tidak rusak
sehingga kualitas susu dapat dipertahankan sampai jangka waktu tertentu dari
permasalahan tersebut penulis mencoba menggali dan mengobserfasi para industri
pasteurisasi susu terhadap apa saja permasalahan yang ada diindustri penulis
mencoba merancang mesain menggunakan pemanas listrik yang menggunakan
panel surya sebagei sumber energi. komponen dari alat ini yaitu panel surya,solar

charge controller, baterai,l nventer, pemanas, watt meter, volt dan amper meter

Kata Kunci : Pemanas, Perancangan, Susu
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BAB |
PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Masalah

Indonesia merupakan salah satu negara dengan populasi penduduk yang
besar di dunia. Hingga saat ini Indonesia masih masuk dalam 10 besar negara
dengan populasi terbanyak, bahkan kemungkinan masuk dalam kategori 5 negara
dengan jumlah penduduk terbanyak di dunia. Pada tahun 2010 Indonesia memiliki
jumlah penduduk sebesar 238518 ribu jiwa. Dan jumlah ini semakin meningkat
hingga beberapa tahun setelahnya. Pada tahun 2019 diproyeksikan jumlah
penduduk Indonesia mencapai 268074 ribu jiwa. Sedangkan penyebaran
penduduk Indonesia sendiri tidak tersebar secara merata di seluruh wilayah negara
ini, melainkan terdapat beberapa provinsi yang memiliki jumlah penduduk besar
bahkan ada juga yang jumlah penduduknya sangat padat hingga lebih dari
40.000.000 jiwa (Badan Pusat Statistik, 2018).

Kepadatan penduduk yang tidak merata ini dapat menimbulkan berbagai
masalah. Salah satu kemungkinan yang terjadi ketika kepadatan penduduk terlalu
tinggi adalah rendahnya tingkat kesehatan dari penduduk setempat. Banyak faktor
yang dapat mempengaruhi tingkat kesehatan seseorang baik faktor dari diri sendiri
maupun faktor dari lingkungan sekitar. Tempat tinggal yang tidak layak maupun
pengaruh kebersihan lingkungan juga dapat menjadi penyebabnya. Oleh karena
itu masyarakat harus tetap menjaga kebersihan sebagai upaya penanggulangan

berbagai penyakit yang ada.



Selain itu pola makan dan kebersihan makanan juga harus diperhatikan
tidak hanya bagi masyarakat dengan lingkungan hidup yang padat tapi untuk
semua masyarakat Indonesia sehingga dapat meminimalisirkan terjangkitnya
berbagai macam penyakit. Menjaga kebersihan lingkungan sangatlah penting bagi
kelangsungan hidup Terutama makanan yang hendak dimakan.

Beberapa makanan harus melalui beberapa proses hingga layak konsumsi
olenmanusia. Berbagai macam proses pengolahan makanan dilakukan mulai dari
pengolahan bahan makanan mentah hingga makanan yang siap untuk dimakan.
Semua proses tersebut dilakukan dalam upaya peningkatan kesehatan. Salah satu
yang dapat meningkatkan kesehatan masyarakat yaitu susu. Terdapat berbagai
macam susu yang dapat dikonsumsi mulai dari susu kemasan siap minum hingga
susu segar. Namun dari berbagai jenis susu tersebut memiliki kandungan yang
berbeda-beda dan yang terbaik yaitu susu segar. Untuk konsumsi susu segar
sebaiknya tidak langsung diminum karena terdapat bakteri yang tercampur baik
dari udara maupun dari kontak lingkungan yang lain. Alangkah baiknya apabila
susu segar tersebut melalui proses penanganan terlebih dahulu yaitu dengan
proses pasteurisasi susu.

Pasteurisasi susu merupakan tindakan pemanasan susu hingga suhu
tertentu dan dipertahankan pada suhu tersebut selama waktu yang sudah
ditentukan.Tujuan dari proses pasteurisasi ini adalah untuk menghilangkan bakteri
yang merugikan seperti mikroorganisme patogen serta sebagian besar
mikroorganisme pembusuk karena diketahui kuman penyakit seperti TBC
(Tuberculosis’) dan tifus juga dapat berasal dari susu. Nilai gizi dari susu

pasteurisasi relatif sama dengan susu segar karena tidak merusak kandungan



yang terdapat pada susu serta tidak merubah warna, aroma, dan rasa dari susu
tersebut. Sehingga bisa dikatakan bahwa susu hasil pasteurisasi ini lebih kaya
akan gizi dan aman untuk dikonsumsi. Dalam perancangan kali ini lebih
terfokuskan pada desain pemanas dan menganalisa kebutuhan pemanasan yang
terjadi pada proses pasteurisasi susu. Mengetahui proses pasteurisasi susu itu
sendiri mulai dari masuknya susu murnike pemanas, masuk ke dalam pendingin
dan terakhir siap konsumsi ataupun dikemas dengan variasi debit susu yang
berbeda.
. Batasan Masalah

Berdasarkan identifikasi permasalaha yang sudah dibahas diatas, untuk
menghindari semakin luasnya permasalahan yang akan dibahas, maka perlu
adanya pembatasan masalah, maka dalam permasalahan yang dibahas dibatasi
oleh:

1. Menganalisa kebutuhan suhu panas alat pasteurisasi susu bertenaga surya.

2. Mendesain alat pemanas pasteurisasi susu tenaga surya.
. Rumusan Masalah

Dari hasil latar belakang permasalahan yang ada maka rumusan masalah yang
di angkat adalah:

1. Bagaimana menganalisa kebutuhan panas pada proses pasteurisasi susu

tenagasurya?

2. Bagaimana mendesain pemanas pada alat pasteurisasi susu tenaga surya?



D. Tujuan Perancangan
Adapun tujuan dari dilakukanya perancangan alat tersebut yang akan dicapai
dan diketahui dari rumusan masalah diatas adalah:

1. Menganalisa kebutuhan panas pada proses prestuerisasi susu

2. Mendesain pemanas pada alat pasteurisasi susu tenaga surya

E. Manfaat Perancangan
Dari penyusunan dan penelitian alat pasteurisasi susu bertenaga surya
diperoleh beberapa manfaat sebagai berikut:

a. Perancangan diharapkan dapat berguna dalam menambah pengetahuan
masyarakat mengenai desain dan analisis kebutuhan alat pasteurisasi susu
bertenaga surya.

b. Hasil perancangan diharapkan dapat menambah kemajuan dan kesejahteraan
pengolahan susu (peternak sapi perah).

c. Menjadi bahan referensi bagi penelitian selanjutnya untuk dikembangkan

teknologi - teknologi baru.
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