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ABSTRAK 

Irfan Angga Kurniawan : Rancang bangun alat pencetak tahu bulat dengan 

sistem ulir untuk industri rumahan kapasitas 3,5 kg, Skripsi, Teknik Mesin, 

Teknik UNP Kediri, 2022. 

 

Tahu bulat merupakan salah satu makanan khas kota Tasikmalaya yang 

cukup populer. Tahu bulat diolah dengan cara digoreng sehingga terlihat gurih 

dan sangat nikmat. Tahu bulat banyak diminati dari anak kecil hingga orang 

dewasa. Penggemar tahu bulat selalu ketagihan saat mencicipi tahu bulat, dan 

satu buah saja tidak cukup untuk memakannya. Salah satu UMKM yang 

membutuhkan inovasi dalam memproduksi tahu bulat adalah Usaha Mikro Kecil 

Menengah Gudange Tahu Takwa (GTT) yang berlokasi di Desa Toyoresmi 

Kecamatan Ngasem. Dimana dalam proses produksi tahu bulat masih sederhana 

dan membutuhkan inovasi alat tambahan proses produksi di tempat ini masih 

mengandalkan tenaga manusia dan membutuhkan bantuan satu sendok makan 

untuk membuat bola tahu, sehingga bentuk dan ukuran tahu bulat tidak bisa 

merata antara satu dengan yang lain dan membutuhkan waktu yang lama juga. 

Tujuan dari dilakukanya perancangan alat ini untuk memperoleh bentuk 

rancangan mesin pembuat tahu bulat, untuk mengetahui hasil produksi mesin 

pencetak tahu bulat saat pembuatan dengan sistem ulir memiliki komponen 

seperti ulir pendorong yang memiliki diameter 50 mm panjang 28,2 mm pemotong 

adonan memiliki 1 mata pisau 70 mm ,serta lubang keluaran adonan yang 

diameternya 30 mm. Dari hasil uji coba yang dilakukan mesin ini mendapati hasil 

produksi 250 butir/menit dengan bahan 3,5kg  

 

 

 

 

 Kata kunci : rancang bangun,mesin pencetak,tahu 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

A. Latar Belakang 

Tahu bulat merupakan salah satu makanan khas kota Tasikmalaya yang 

cukup populer. Tahu bulat diolah dengan cara digoreng sehingga terlihat gurih 

dan sangat nikmat. Tahu bulat banyak diminati dari anak kecil hingga orang 

dewasa. Penggemar tahu bulat selalu ketagihan saat mencicipi tahu bulat, dan satu 

buah saja tidak cukup untuk memakannya. Untuk menikmati sajian tahu bulat ini 

akan terasa nikmat disantap dengan sambal hijau pedas, sehingga sensasi yang 

muncul sangat menggiurkan. Tahu bulat memang sangat berbeda dengan tahu 

goreng, tahu ini dibuat dengan menggunakan bahan-bahan tahu yang dicampur 

dengan berbagai jenis bumbu dan bahan lainnya sehingga rasanya membuat 

banyak orang ketagihan. Untuk menikmati sajian tahu bulat ini juga tidak sulit 

karena banyak penjual tahu bulat yang tersebar di sekitar masyarakat. Dengan 

harga yang murah dan sangat terjangkau, Anda sudah bisa menikmati masakan 

tahu bulat dengan cara yang mudah. Makanan berbahan dasar tahu yang unik ini 

memiliki bentuk yang bulat, sehingga disebut juga dengan tahu bulat. Saat ini, 

tahu bulat hadir dengan varian tahu bulat pedas yang sangat populer. Tahu bulat 

pedas ini menggunakan cabai bubuk yang membuat rasa tahu lebih pedas dan 

nikmat. 

Usaha tahu bulat merupakan salah satu usaha yang menguntungkan yang 

dapat dijalankan sebagai usaha yang menjanjikan keuntungan bagi setiap pelaku 

usaha. Banyak orang menyukai tahu bulat, sehingga olahan makanan ini kini 
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banyak dicari. Banyaknya peminat tahu bulat membuat peluang bisnis tahu bulat 

semakin menjanjikan. Usaha tahu bulat merupakan salah satu usaha jajanan tahu 

yang patut diperhitungkan. Bisnis tahu bulat bisa dijalankan dengan mudah dan 

keuntungan yang didapat cukup fantastis. Jumlah peminat tahu bulat yang relatif 

tinggi tanpa mengalami penurunan menjadikan usaha tahu bulat memiliki potensi 

besar untuk meraih kesuksesan di masa mendatang. Meski bisnis tahu bulat ini 

mulai merambah secara luas di masyarakat, namun peminat tahu bulat ini belum 

surut bahkan semakin meningkat. Banyaknya penggemar tahu bulat membuat 

bisnis tahu bulat ini berkembang pesat hingga sekarang. 

Dalam membangun perekonomian nasional Indonesia, yang menjadi prioritas 

adalah Usaha Mikro, Kecil dan Menengah (UMKM). UMKM merupakan tulang 

punggung sistem ekonomi kerakyatan untuk mengurangi masalah kemiskinan dan 

pengembangannya mampu memperluas basis ekonomi serta dapat memberikan 

kontribusi yang signifikan dalam meningkatkan perekonomian daerah dan 

ketahanan ekonomi nasional. (Setyanto, Samodra, & Pratama, 2015) Keberadaan 

UMKM mampu menciptakan kreativitas dalam berusaha dan mampu menyerap 

tenaga kerja secara besar-besaran mengingat jumlah penduduk Indonesia yang 

besar sehingga dapat mengurangi tingkat pengangguran di lingkungan sekitarnya. 

Sehingga dengan adanya UMKM dapat dikatakan menggunakan teknologi 

yang sederhana dan mudah dipahami dapat dijadikan sebagai wadah masyarakat 

untuk berkarya. Salah satu UMKM yang membutuhkan inovasi dalam 

memproduksi tahu bulat adalah Usaha Mikro Kecil Menengah Gudange Tahu 

Takwa (GTT) yang berlokasi di Desa Toyoresmi Kecamatan Ngasem. Dimana 

dalam proses produksi tahu bulat masih sederhana dan membutuhkan inovasi alat 
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tambahan proses produksi di tempat ini masih mengandalkan tenaga manusia dan 

membutuhkan bantuan satu sendok makan untuk membuat bola tahu, sehingga 

bentuk dan ukuran tahu bulat tidak bisa merata antara satu dengan yang lain dan 

membutuhkan waktu yang lama juga. Membutuhkan lebih dari 1 pekerja pada 

proses pembuatan tahu bulat, hasil yang dicapai juga kurang efektif. 

Oleh karena itu melihat kendala yang dialami UMKM khususnya dalam 

pembuatan tahu bulat dibutuhkan perancangan alat” Rancang Bangun Alat 

Pencetak Tahu Bulat Dengan Sistem Ulir Untuk Industri Rumahan 

Kapasitas 3,5 kg 

 

B. Batasan Masalah   

Batasan masalah dalam menyusun proposal skripsi ini, penulis hanya akan 

membahas tentang perancangan pencetak yang di gunakan dalam mesin 

pencetak tahu bulat dengan sistem ulir kapasitas 3,5 kg 

C. Rumusan Masalah 

Rumusan masalah dalam mesin pencetak tahu bulat yaitu bagaimana 

merancang pencetak tahu bulat dengan sistem ulir untuk industri rumahan 

kapasitas 3,5 kg yang efektif dan efiensi. 

D. Tujuan Perancangan 

 Tujuan perancangan ini adalah untuk membuat alat pencetak tahu bulat 

dengan sistem ulir untuk industri rumahan kapasitas 3,5 kg yang efektif dan 

efiensi.  
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E. Manfaat Perancangan. 

Manfaat perancangan alat pencetak tahu bulat dengan sistem ulir kapasitas 

3,5 kg ini sebagai sarana latihan mahasiswa agar mempunyai kreativitas dalam 

perancangan yang melibatkan analisis, penelitian, dan pengembangan di bidang 

teknik mesin untuk mencapai sumber daya manusia yang berkualitas dan 

profesional, dengan adanya mesin pencetak tahu bulat ini proses pembuatan 

tahu bulat bisa lebih cepat dan ukuran yang sama. 
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