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ABSTRAK  

 Bakso merupakan makanan lokal yang sangat digemari masyarakat, selain 

harganya yang terjangkau rasanya juga sangat khas. Bakso ini makanan yang 

berbentuk bola daging yang dibuat dari campuran daging yang digiling dengan 

tepung tapioca. Bakso adalah makanan yang digemari karena pada masyarakat 

umumnya bakso sendiri terdapat banyak variasi. Meliputi cara penyajian, bahan 

pembuatan bakso, ukuran bakso. Pengolahan bakso yang bervarian membuat 

peluang usaha bagi masyarakat untuk menjadikan sebagai salah satu UMKM.  

Mesin pengolah bakso semi otomatis kapasitas 2 KG, maka dapat di 

simpulkan bahwa desain dan spesifikasi rancangan mesin pengolah bakso kapasitas 

2 kg mencakup komponen yaitu hopper, screw konveyor, hopper cover, dengan 

bahan plat stainless steel, kapasitas hopper 2 kg dengan tinggi 275 diameter 220. 

Dengan spesifikasi tersebut dalam proses pengadukan yang memudahkan proses 

pencetakan dalam satu tempat. 

Dengan menggunakan mesin produksi yang lebih canggih yaitu alat 

pengaduk pada mesin pengolah bakso semi otomatis. Sehingga mengurangi campur 

tangan manusia. Untuk itu adanya perubahan dalam system pembuatan dari tenaga 

manusia menjadi penggerak dengan memanfaatkan mesin. Dengan hal itu saya 

sebagai Mahasiswa terpanggil untuk dapat membuat alat pengaduk (mixer) pada 

mesin pengolah bakso semi otomatis Kapasitas 2 kg.  

Kata kunci - Bakso, Pengaduk, Perancangan 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang Masalah 

Pada saat ini banyak sekali makanan cepat saji yang digemari 

masyarakat, selain cepat dan menghemat waktu dalam pencarian makanan 

tersebut, bakso adalah makanan yang termasuk dalam salah satu makanan yang 

digemari karena pada masyarakat umumnya bakso sendiri terdapat banyak 

variasi-variasi dari bakso itu sendiri meliputi cara penyajian, bahan pembuatan 

bakso, ukuran bakso, dan bentuk bakso. pengolahan bakso yang bervarian 

membuat peluang usaha bagi masyarakat untuk menjadikan sebagai salah satu 

UMKM.  

Bakso adalah makanan yang terbuat dari bahan baku daging, 

keberhasilan pembuatan bakso adalah pemilihan mesin bakso. Ketepatan 

pemilihan mesin bakso dan alatnya sangat berpengaruh terhadap kualitas dan 

kuantitas operasional. Operasional pada mesin bakso merupakan yang penting. 

Dalam menggunakan mesin bakso banyak keuntungannya yaitu produksi akan 

lebih cepat dan efisien, dibandingkan menggunakan manual. Selain itu 

mendukung kecepatan, kualitas, energi, sumber daya manusia, dan waktu. 

Selain itu berdampak juga pada biaya operasional akan menjadi banyak. (Djalal 

Rosyidi et al., 2021) 

Pembuatan bakso terdapat tiga tahap yang digunakan yaitu proses 

penggilingan daging, pengaduk adonan. Dalam pengadukan bakso secara 

manual ada masalah dengan waktu yang dibutuhkan dan kurang menjamin 

kehigenisan bakso. Saat ini sudah ada suatu mesin yang membuat bakso 
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dengan kapasitas cetak yang banyak tetapi ada kendala dengan harga yang 

mahal dan daya listrik yang besar. Sehingga tidak semua pelaku usaha bakso 

dapat menggunakan masin tersebut. terutama pelaku usaha kecil. (Rendi 

Santoso et al., n.d.). 

Seiring dengan kemajuan teknologi maka mendukung juga dalam 

bisnis bakso semakin modern. Dengan menggunakan mesin produksi yang 

lebih canggih yaitu alat pengaduk pada mesin pengolah bakso semi otomatis. 

Sehingga mengurangi campur tangan manusia dan meningkatkan jumlah 

kapasitas produk yang dihasilkan. Untuk itu adanya perubahan dalam system 

pembuatan dari tenaga manusia menjadi penggerak dengan memanfaatkan 

mesin. Dengan hal itu saya sebagai Mahasiswa terpanggil untuk dapat 

membuat alat pengaduk (mixer) pada mesin pengolah bakso semi otomatis 

Kapasitas 2 kg.  

B. Batasan Masalah 

Dalam penyusunan Proposal Skripsi ini, penulis hanya akan membahas 

tentang perancangan pada pengaduk (mixer) yang digunakan dalam mesin 

pengolah bakso agar tujuan penulis sesuai yang diharapkan serta terarah, maka 

penulis membatasi permasalahan yang akan dibahas sebagai berikut: penelitian 

ini hanya melakukan perancangan alat pengaduk pada mesin pengolah bakso 

semi otomatis berkapasitas 2 kg. 

C. Rumusan Masalah 

Dari latar belakang yang diuraikan diatas maka dapat dibuat rumusan 

masalah yaitu: Bagaimana merancang Alat Pengaduk (mixer) Pada Mesin 

Pengolah Bakso Semi Otomatis berkapasitas 2 Kg. 
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D. Tujuan Perancangan 

Berdasaarkan permasalahan diatas maka penelitian ini bertujuan untuk 

merancang alat pengaduk sehingga dapat membantu pengadukan pada mesin 

pembuat bakso semi otomatis kapasitas 2 kg supaya mempermudah dalam 

pengadukan adonan bakso. 

E. Manfaat Perancangan 

Penelitian ini memiliki manfaat sebagai berikut:  

1. Akdemisi  

a. Pengembangan ide kreatif untuk melakukan inovasi pada alat 

pengaduk pada mesin pengolah bakso semi otomatis kapasitas 2 kg. 

b. Sebagai penerapan teori yang telat diterima selama dibangku 

perkuliahan 

2. Praktisi  

a. Sebagai alat tepat guna bagi masyarakat dan UMKM produsen bakso. 

b. Modifikasi yang perlu dikembangkan pada alat pengaduk pada 

pengolahan bakso agar lebih baik dikemudian hari. 

c. Sebagai rekomendasi bagi masyarakat menjadikan alat yang sudah 

dikembangkan mampu membantu home industry dan UMKM 

produsen bakso.  
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