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ABSTRAK 

Ferdian Adi Pradenta Putra : Rancang Bangun Pemanas Pada Mesin Produksi 

Jahe Kristal Semi Otomatis Kapasitas 5 kg, Skripsi, Teknik Mesin, Teknik UNP 

Kediri, 2022. 

Negara Indonesia memiliki tumbuhan jahe yang tersebar hampir diseluruh 

wilayahnya. Peluang ini dimanfaatkan pelaku usaha guna memperloleh nilai 

ekonomis. Dalam proses pemasakan jahe kristal masih banyak dijumpai pelaku 

usaha UMKM dilakukan dengan metode lama. Permasalahan diatas maka akan 

dilakukan perancangan bangun alat pemanas produksi jahe kristal semi otomatis 

kapasitas 5 kg, dapat lebih cepat dalam pemasakan sehingga efektif dan efisien. 

perancangan bangun alat pemanas produksi jahe kristal semi otomatis kapasitas 5 

kg. Alat ini dilengkapi dengan digital timer switch saat meredupkan nyala api dan 

wajan yang di desain bisa di jungkitkan mempermudah pengambilan serbuk kristal 

menggunakan perancangan mendesain ulang alat yang sudah ada dengan model 

semi modern dengan dengan kapasitas 5 kg di banding alat yang sudah ada karena 

alat ini diperuntukkan untuk pemasakan dengan kapasitas rumahan. Penelitian ini 

menggunakan metode pendekatan perancangan dengan mendesain ulang alat yang 

sudah ada dengan menambahkan alat timer digital switch dan wadah penjungkit 

wajan serta kapasitas yang  lebih besar. Dari hasil uji coba perancangan pemanas 

ini dikatakan berhasil sesuai dengan kapasitas yang sudah di rencanakan 5 kg yang 

mana lebih efektif dan efisien, karena dalam sekali proses pemasakan hanya 

diperlukan waktu sekitar 80 menit dengan suhu awal 27˚C - 127˚C  sampai suhu 

akhir. 

Kata Kunci : Rancang Bangun, Pemanas Semi Otomatis, Produksi Jahe Kristal. 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang

Indonesia memiliki keanekaragaman hayati yang cukup besar di dunia 

sehingga kebanyakan dari masyarakat penggunaan seperti obat-obatan 

memiliki bahan baku bersifat herbal (Firdausni et al.,2016).  Salah satunya 

jenis tanaman jahe yang banyak tersebar di seluruh Indonesia karena memiliki 

tekstur tanah dan iklim yang cocok dengan pertumbuhan tanaman jahe. 

Penggunaan jahe oleh masyarakat tidak hanya digunakan sebagai bahan untuk 

memasak, namun digunakan juga untuk kesehatan dan kecantikan. Banyak 

masyarakat dalam penggunaannya menggunakan produk jahe dengan cara 

lama yaitu ditumbuk kemudian diminum dalam campuran air yang dipercaya 

sebagai minuman kesehatan untuk tubuh..  

Melihat potensi penyebaran jahe yang ada di Indonesia tersebar luas maka 

penggunaan produk dengan bahan utama jahe juga sangat beragam (BPS, 

2020).  Dari data BPS Jawa Timur  merupakan daerah penghasil terbesar 

produsen jahe yang mencapai 45,09 ribu ton pada 2020 dan yang kedua Jawa 

Barat sebesar 34,09 ribu ton. Di Jawa Timur tepatnya di Kabupaten Situbondo 

merupakan daerah penghasil jahe terbesar dan mayoritas masyarakatnya 

bermata pencaharian petani jahe yang mampu menghasilkan ratusan ton hingga 

mampu mengekspornya ke luar negeri.  

Melihat potensi pasar saat ini yang cukup besar tidak sedikit para produsen 

memanfaatkan peluang ini untuk berinovasi dalam pembuatan produk jahe 
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dengan beragam jenis hasilnya mulai dari makanan hingga minuman 

(Sukmawati dan Sunaryo, 2019). Seperti produk produk minuman jahe 

Mustika Ratu yang mampu mempropduksi minuman kesehatannya hingga 

ekspor ke luar negeri seperti Kanada dan Amerika dengan produk minuman 

cepat sajinya Red Ginger dan Red Ginger Turmeric. Dengan ini dapat 

dikatakan melalui produk Mustika Ratu menunjukkan bahwa eksistensi produk 

minuman berbahan jahe juga dapat diterima baik oleh dunia internasional. 

Produksi jahe kristal ditempat ini masih menggunakan cara yang 

tradisional dari yang menggunakan wajan sederhana dan kompor gas, hingga 

penggaduknya dengan cara manual. Cara yang sederhana tersebut tentunya 

menjadi kendala pelaku usaha untuk memproduksi keripik secara efisien. 

Memasak  dengan cara ini, dalam satu kali memasak dibutuhkan waktu 60 

menit untuk 2 kg jahe merah. Keseluruhan prosesnya rata-rata yang bisa 

diproduksi perhari 9 kg, namun kenaikan permintaan dapat terjadi. Inovasi 

dapat dilakukan untuk memudahkan dalam proses produksi jahe kristal 

khususnya pada proses pemenas dan kapasitas. Melihat potensi pasaran 

konsumen olahan jahe instan semakin tinggi akan berdampak pada 

penggunaan faktor produksi yang semakin tinggi. 

 Proses produksi pembuatan serbuk jahe instan dengan metode 

kristalisasi pada UMKM bertujuan untuk mengembangkan rancang bangun 

sebelumnya yang berada di Desa Besowo “ Jahe Merah Rajawali”. Maka dari 

itu dilakukan inovasi pada rancang bangun dengan judul “Rancang Bangun 
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Pemanas Pada Mesin Produksi Jahe Kristal Semi Otomatis Kapasitas 5 

Kg”. 

B. Batasan Masalah

Sesuai dengan rumusan masalah diatas, maka batasan masalah 

yang dilampirkan agar perancangan media utama lebih terfokus pada 

tujuan dan manfaat yang diharapkan, yaitu: 

1. Ruang lingkup yang dibahas hanya tentang mesin produksi jahe kristal,

tidak membahas tentang sistem (kerangka dan penggerak).

2. Asumsi-asumsi: Kapasitas produksi total adonan sebesar 3 kg sekali

proses.

C. Rumusan Masalah

Berdasarkan uraian sebelumnya, maka rumusan masalah yang 

digunakan dalam perancangan ini adalah bagaimana merancang dan 

membuat alat pemanas jahe kristal kapasitas 5 kg? 

D. Tujuan Perancangan

Adapun tujuan dalam dilakukannya perancangan alat pemanas semi 

otomatis adalah Dengan membuat alat pemanas produksi jahe kristal dengan 

semi modern yang mampu memasak  dengan daya tampung 5 kg. 

E. Manfaat Penelitian

Hasil penelitian ini diharapkan dapat memberikan manfaat secara teoritis 

dan praktis :  

1. Secara Teoritis

a. Sebagai bahan teori dapat menambah wawasan serta ilmu yang sangat
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luas bagi peneliti dan bisa menambah wawasan bagi orang lain agar 

bisa berinovasi ke depannya. 

b. Menjelaskan bahwa hasil penelitian bermanfaat memberikan 

sumbangan pemikiran atau memperkaya konsep-konsep, teori-teori 

terhadap ilmu pengetahuan dari penelitian yang sesuai dengan bidang 

ilmu dalam suatu penelitian. 

2. Secara Praktis  

a. Utuk digunakan sebagai pengaplikasian ilmu yang didapat oleh kita 

sendiri apa yang kita rencanakan dapat bermafaat. 

b. Dapat dijadikan menjadi acuan bagi pemerintah dalam membuat 

inovasi alat yang lebih hemat dan mudah dalam penggunaanya terutama 

untuk industri rumahan. 

c. Memberi informasi dan pengetahuan dalam menganalisis masalah yang 

ada. 
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