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ABSTRAK 

Desta Tri Ramadan: Rancang bangun alat pemanggang elektrik berbasis 

Dimmer daya 300 watt, Skripsi, Teknik Mesin,Fakultas Teknik UN PGRI Kediri 

2022 

Kata kunci : Panggangan,Usaha,Mudah,Cepat,elektrik 

Saat ini banyak UMKM dibidang makanan salah satunya yaitu 

angkringan. Banyak di daerah tempat angkringan dapat ditemui. Angkringan tidak 

Cuma menghidangkan minuman tetapi juga menghidangkan berbagai sate-satean, 

Dari kuisioner yang dibagikan kepada 30 penjual angkringan, dan hasilnya 25 

orang masih ragu untuk menggunakan pemanggang elektrik dikarenakan biaya 

perawatan yg mahal dan juga tidak tahan karat. Dari masalah tersebut Bagaimana 

cara membuat alat pemanggang elektrik dengan daya 300 watt yang efisien dan 

mudah perawatan, dengan metode Research and Development atau bisa disebut 

RnD. Research and Development  atau RnD sering di artikan sebagai suatu proses 

atau langkah-langkah untuk mengembangkan suatu produk baru atau 

menyempurnakan produk yang telah ada. ternyata setelah saya membuat 

rancangan dan hasilnya kita mendapatkan alat pemanggang elektrik berbasis 

dimmer berdaya 300 watt dengan spesifikasi panjang 70 cm lebar 18 cm dan 

tinggi 20 cm, menggunakan sensor suhu termokopel, elemen pemanas stainles 

steel yang panjangnya 50 cm, dan kontaktor. 
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BAB I  

PENDAHULUAN 

 

A. Latar belakang 

Saat ini banyak UMKM mikro dibidang makanan salah satunya yaitu 

angkringan. Banyak di daerah tempat angkringan dapat ditemui. Angkringan 

tidak Cuma menghidangkan minuman tetapi juga menghidangkan berbagai 

sate-satean seperti sate Usus, sate jeroan, sate kulit, ayam dan tahu Mungkin 

dahulu angkringan hanya dikenal dan hanya bisa ditemui di daerah 

Yogyakarta, Klaten, Solo dan sekitarnya. Namun, sekarang kita bisa temui 

angkringan hampir dibeberapa kota besar lainnya (Sihombing, 2013). 

Sate adalah daging olahan yang terbuat dari berbagai jenis daging, seperti 

daging sapi, ayam, domba, dan ikan, dipotong-potong seperti dadu. Aneka sate 

melalui proses pengasinan atau marinasi daging dengan bumbu, kemudian 

ditusuk dengan garpu, lalu dibakar di atas bara api, dibumbui lagi seperti sate 

dibakar, agar cita rasa satenya lebih terasa. Sate merupakan makanan yang 

populer di Indonesia, makanan ini sangat unik dan salah satu makanan yang 

wajib dicoba. Indonesia adalah negara dengan keragaman budaya yang 

berbeda, resep untuk setiap daerah, tujuan kuliner untuk setiap turis (Nufus N 

& Setiawati, 2016). 

Perkembangan teknologi saat ini seringkali mendorong munculnya 

industri kecil menengah termasuk angkringan. Biasanya, panggangan yang 

digunakan adalah arang atau bahan bakar gas, yang menggunakan sumber 
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panas dari bahan bakarnya. Panggangan ini terdiri dari ruang penyimpanan 

bahan bakar dengan asupan udara manual dan kipas untuk mempercepat 

pembakaran produk. Terdapat banyak kekurangan dalam pengoperasian alat ini 

yaitu, penghirupan udara pembakaran tidak dapat dikontrol dan efeknya tidak 

baik. Terlalu banyak udara masuk dapat menyebabkan bahan bakar cepat habis, 

dan udara masuk yang tidak mencukupi dapat menyebabkan pembakaran yang 

lambat dan terkadang tidak efektif.  

Dari kuisioner yang dibagikan kepada 30 penjual angkringan, dan hasilnya 

25 orang masih ragu untuk menggunakan pemanggang elektrik dikarenakan 

biaya perawatan yg mahal dan juga tidak tahan karat, dengan masalah 

demikian diperlukan pemanggang yang effisian, biaya perawatan yg murah dan 

mengurangi korosi. 

Hal ini memerlukan upaya untuk meningkatkan penggunaan arang atau 

gas untuk meningkatkan hasil dan kualitas produk yang dipanggang, atau 

menggunakan sistem panggangan yang menggunakan elemen pemanas listrik 

yang dapat memanfaatkan energi radiasi atau konveksi. Penerapan panggangan 

elemen pemanas listrik ini untuk kualitas produk akhir. Dalam hal ini 

pemanggang roti memerlukan penelitian lebih lanjut, antara lain belum 

diketahuinya kapasitas elemen pemanas, jarak pemanggangan, suhu, dan waktu 

pemanggangan. 

Sistem pemanggangan biasanya menggunakan metode berikut: Manual, 

seperti arang kipas untuk menjaga kestabilan panas Hal ini menyebabkan 

pemanggangan tidak efisien. Jadi bagaimana membuat panggangan Anda 
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efisien dan tahan lama. Berangkat dari pertanyaan tersebut, penulis 

mengajukan rancang bangun dan pembuatan alat pemanggang sate elektrik, 

metode memanggang sate yang dikendalikan dengan dimmer, sehingga penjual 

angkringan tidak perlu membakarnya secara manual. 

 

B. Batasan masalah 

Batasan masalah dari alat pemanggang ini adalah : 

1. Merancang Menggunakan elemen pemanas listrik kapasitas maksimum 

300 W. 

2. Parameter uji waktu dan kematangan. 

C. Rumusan masalah 

Berdasarkan latar belakang yang dijelaskan, rumusan masalah yang akan kita 

bahas adalah Bagaimana cara membuat alat pemanggang elektrik dengan 

daya 300 watt? 

 

D. Tujuan Penelitian 

Untuk mengetahui cara membuat alat mempercepat waktu dan hasil terhadap 

kualitas kematangan, dan meringankan tenaga yang di keluarkan. 

. 

E. Manfaat Pembuatan Alat 

1. Membuat alat untuk masyarakat UMKM di bidang makanan dengan 

minim peratawan, tahan lama, 

2. Untuk memepermudah penjual sate bakar/ yang lainnya agar lebih efisien. 
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3. Pembuatan alat tersebut bermanfaat bagi penulis adalah agar mahasiswa 

mengetahui kondisi lapangan kerja sesungguhnya  

4. Dapat mengkomparasikan teori yang didapatkan dibangku kuliah dengan 

implementasi yang ada di lapangan 

5. Membuat alat masakan dengan citarasa panggangan yang lebih nikmat 
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