RANCANG BANGUN ALAT PENGGULUNG EGGROLL

SKRIPSI
Diajukan Untuk Memenuhi Sebagai Syarat Guna
Memperoleh Gelar Sarjana Teknik (S.T)
Pada Prodi Teknik Mesin

OLEH:

FEBBY RANGGA SAPUTRA
NPM:2213010065

PROGRAM STUDI TEKNIK MESIN
FAKULTAS TEKNIK DAN ILMU KOMPUTER
UNIVERSITAS NUSANTARA PGRI KEDIRI
2026



Skripsi oleh:
Febby Rangga Saputra
NPM:2213010065

Judul:
RANCANG BANGUN ALAT PENGGULUNG EGGROLL

Telah Disetujui Untuk Diajukan Pada Pantitia Seminar Proposal
Program Studi Teknik Mesin Fakultas Teknik dan Ilmu Komputer

Universitas Nusantara PGRI Kediri

Tanggal: 29 Juni 2026

Pembimbing

Ali AKbar, M.T Yasinta Sindy\Pramesti, MPd
NIPN: 0001027302 NIDN:0705089001



HALAMAN PENGESAHAN
Skripsi oleh :
FEBBY RANGGA SAPUTRA

NPM : 2213010065

Judul :
RANCANG BANGUN ALAT PENGGULUNG EGGROLL

Telah Dipertahankan Di Depan Panitia Ujian/Sidang Skirpsi
Program Studi Teknik Mesin Universitas Nusantara PGRI Kediri

Pada Tanggal : 17 July 2026

Dan Dinyatakan telah Memenuhi Persyaratan

Panitia Penguji :

1. Ketua : Ali Akbar,M.T.

2. Penguji I : Hesti Istiglaliyah, M.Eng.

3. Penguji Il : Yasinta Sindy Pramesti, M.Pd:

Mengetahui,
Dekan Fakultas Teknik dan [Imu




PERNYATAAN
Yang bertanda tangan di bawabh ini saya,

Nama : FEBBY RANGGA SAPUTRA

Jenis Kelamin : Laki-Laki

Tempat/Tgl. Lahir : KEDIRI, 20 Februari 2004

NPM 2213010065

Fak/Prodi : Fakultas Teknik dan Ilmu Komputer/Teknik Mesin

Menyatakan dengan scbenarnya, bahwa dalam skripsi ini tidak terdapat karya
yang pernah diajukan untuk memperolch gelar kesarjanaan di suatu perguruan
tinggi, dan sepanjang pengetahuan saya tidak terdapat karya tulis atau pendapat
yang pernah diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara sengaja dan tertulis

diacu dalam naskah ini dan disebutkan dalam dafiar pustaka.

Kediri 29 Juni 2026

Yang Menyatakan
R
) T
22 " i
2L:486A0X07061196

FEBBY RANGGA SAPUTRA
NPM. 2213010065

iv



MOTTO

"Fortis Fortuna Adiuvat"

Keberuntungan Berpihak Kepada Yang Berani

PERSEMBAHAN

Dengan penuh rasa syukur dan hormat, skripsi ini saya persembahkan
kepada keluarga tercinta, terutama kedua orang tua yang selalu memberikan doa,
kasih sayang, dukungan, motivasi, serta pengorbanan yang tiada henti. Terima
kasih telah menjadi tempat untuk pulang, sumber kekuatan, dan alasan bagi saya
untuk terus berusaha menyelesaikan setiap proses dengan sebaik-baiknya. Terima
kasih juga untuk kekasih saya yang telah mendukung saya dan memberi semangat
kepada saya untuk terus berusaha menuliskan setiap naskah skripsi.

Karya sederhana ini tidak akan dapat terselesaikan tanpa doa dan dukungan
kalian. Semoga pencapaian ini dapat menjadi salah satu bentuk kecil dari rasa
terima kasih saya atas segala pengorbanan dan kasih sayang yang telah diberikan.



ABSTRAK

Febby Rangga S Rancang Bangun Alat Penggulung Eggroll , Skripsi, Teknik Mesin
FTIK Universitas Nusantara PGRI Kediri 2026.

Kata Kunci: Alat Penggulung, Eggroll, Rancang Bangun, Semi Otomatis, Produktivitas.

Proses manual dalam menggulung eggroll memiliki beberapa kekurangan, seperti
memakan waktu lebih lama, menciptakan bentuk gulungan yang tidak seragam, dan
menyebabkan kelelahan kepada pengoperasinya. Penelitian ini bertujuan untuk merancang
dan membuat alat penggulung eggroll semi otomatis yang mampu meningkatkan efisiensi
dalam proses produksi serta menghasilkan gulungan yang lebih konsisten dan rapi. Metode
yang diterapkan mencakup studi literatur, perancangan alat, pemilihan komponen,
pembuatan alat, pengujian kinerja, dan evaluasi hasil. Alat yang dikembangkan
menggunakan motor listrik 150 W, 50-150 RPM, sistem transmisi menggunakan pulley dan
V-belt, batang penggulung dari besi stainless steel, serta rangka terbuat dari besi siku. Hasil
uji coba menunjukkan bahwa alat tersebut dapat meningkatkan kapasitas produksi dari 156
pcs per jam menjadi 240 pcs per jam dan mempercepat waktu penggulungan dari 23 detik
menjadi 15 detik untuk setiap pcs. Selain itu, hasil penggulungan menjadi lebih konsisten,
proses kerja semakin ergonomis, dan produktivitas meningkat. Dengan demikian, alat
penggulung eggroll yang dirancang terbukti efektif sebagai teknologi yang tepat guna
untuk mendukung peningkatan efisiensi dan produktivitas di sektor (UMKM) usaha mikro,

kecil,menengah.
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ABSTRACT

Febby Rangga S Design and Construction of an Egg Roll Rolling Machine,
Undergraduate Thesis, Mechanical Engineering, FTIK, Universitas Nusantara PGRI
Kediri, 2026.

Keywords: Design And Build, Rolling Machine, Egg Roll, Semi-Automatic, Productivity.

The manual process of rolling eggrolls has several drawbacks, such as being time-
consuming, creating uneven roll shapes, and causing operator fatigue. This research aims
to design and manufacture a semi-automatic eggroll rolling machine that can improve
production efficiency and produce more consistent and neat rolls. The applied methods
include literature review, tool design, component selection, tool fabrication, performance
testing, and result evaluation. The developed machine uses a 150 W, 50-150 RPM electric
motor, a pulley and V-belt transmission system, a stainless steel roller shaft, and an angle
iron frame. Test results indicate that the machine can increase production capacity from
156 pieces per hour to 240 pieces per hour and reduce rolling time from 23 seconds to 15
seconds per piece. Furthermore, rolling results are more consistent, the work process is
more ergonomic, and productivity increases. Thus, the designed eggroll rolling machine
has proven effective as an appropriate technology to support increased efficiency and

productivity in the micro, small, and medium enterprise (MSME) sector.
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BAB I
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Eggroll adalah camilan yang sangat populer di kalangan masyarakat,
dikenal karena rasa yang unik, tekstur yang renyah, dan variasi cita rasa
yang luas. Seiring dengan meningkatnya permintaan di pasar terhadap
eggroll, pelaku usaha dituntut untuk memperbesar kemampuan produksi
sambil tetap menjaga kualitas produk yang dihasilkan. Akan tetapi, di
sebagian besar usaha mikro, kecil, dan menengah (UMKM), proses
menggulung eggroll masih dilakukan secara manual menggunakan alat
penggulung yang sederhana. Metode ini memerlukan keterampilan khusus,
waktu yang cukup lama, dan menghasilkan ukuran gulungan yang tidak
selalu seragam (Rahmawati, 2015).

Proses manual juga memiliki sejumlah kelemahan, antara lain
tingkat kelelahan operator yang tinggi, rendahnya produktivitas, serta
potensi kegagalan produk akibat ketidakonsistenan dalam proses
penggulungannya. Situasi ini membuat proses produksi menjadi kurang
efisien, terutama saat permintaan meningkat. Oleh sebab itu, terdapat
kebutuhan untuk menciptakan inovasi berupa alat yang dapat mempercepat,
mempermudah, dan menghasilkan eggroll dengan kualitas yang lebih
konsisten (Yuliana, 2017).

Rancang bangun alat penggulung eggrol/l merupakan salah satu
alternatif untuk meningkatkan efektivitas dan efisiensi dalam produksi. Alat
ini dirancang dengan mempertimbangkan kemudahan penggunaan, aspek
keamanan, ergonomi, dan kemampuan untuk menghasilkan gulungan
eggroll yang rapi dan seragam. Dengan adanya alat ini, diharapkan proses
produksi dapat berlangsung lebih cepat, mengurangi beban kerja operator,
serta meningkatkan kapasitas produksi (Ramadhani, 2019).

Selain meningkatkan produktivitas kerja, pengembangan perangkat
penggulung eggroll juga diharapkan dapat memberikan keuntungan

tambahan bagi pelaku UMKM dalam meningkatkan daya saing produk



mereka. Penggunaan teknologi yang sederhana, mudah dioperasikan, dan
dengan biaya pembuatan yang relatif murah bisa menjadi pilihan bagi
industri rumahan untuk meningkatkan hasil tanpa harus melakukan
investasi yang besar (Kuntadi, 2025).

Berdasarkan penjelasan tersebut, penelitian dilakukan dengan judul
"Rancang Bangun Alat Penggulung Eggroll" sebagai upaya untuk
menciptakan alat yang efektif, efisien, dan mampu mendukung proses
produksi eggroll sehingga menghasilkan gulungan yang lebih konsisten,
mengurangi waktu produksi, serta meningkatkan produktivitas usaha

(Purwijantiningsih, 2024).

. Batasan Masalah

Untuk mencegah pembahasan yang terlalu luas, penelitian mengenai
Rancang Bangun Alat Penggulung Eggroll dibatasi pada beberapa aspek
berikut:

1. Penelitian ini hanya mencakup desain dan pembuatan alat penggulung
eggroll.

2. Alat yang dirancang berfungsi untuk mendukung proses penggulungan
adonan eggroll yang telah dimasak dan siap untuk digulung.

3. Uji coba alat dilakukan pada tingkat laboratorium atau usaha kecil
menengah (UMKM).

4. Parameter yang diamati mencakup kemudahan dalam penggunaan,
durasi proses penggulungan, dan kualitas dari hasil gulungan eggroll.

5. Studi ini tidak membahas tentang bagaimana cara membuat adonan,
rumusan bahan baku, atau pengemasan produk eggroll.

6. Analisis mengenai ekonomi, pemasaran, dan kelayakan usaha tidak
dieksplorasi secara mendalam dalam penelitian ini.

7. Pengoperasian alat dilakukan sesuai dengan kapasitas dan spesifikasi
yang telah ditentukan.

Dengan batasan ini, penelitian difokuskan pada performa dan hasil
dari pengembangan alat penggulung eggroll agar proses produksi menjadi

lebih efisien dan efektif.



C. Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang penelitian di atas, rumusan masalah yang dapat
dibuat adalah:

1.
2.

Bagaimana cara merancang alat penggulung egg roll?
Apakah penggunaan alat penggulung egg roll dapat meningkatkan

produktivitas dibandingkan metode penggulungan secara manual?

D. Tujuan Penelitian

Tujuan dari penelitian ini adalah:

1.
2.

Untuk merancang alat penggulung eggroll hingga siap digunakan.
Untuk mengetahui peningkatan kapasitas produksi alat penggulung
eggroll semi otomatis jika dibandingkan dengan metode

penggulungan secara manual.

E. Manfaat Penelitian

1.

2.

Kegunaan Teoristis
Penelitian ini diharapkan dapat menambah pemahaman serta
menjadi sumber referensi dalam pengembangan ilmu, terutama di
sektor desain dan inovasi alat bantu dalam produksi makanan. Selain
itu, temuannya bisa menjadi panduan bagi peneliti berikutnya yang
ingin mengembangkan alat penggulung eggroll atau alat sejenis
lainnya.
Kegunaan Praktis
a. Untuk Pelaku Umkm
Diharapkan bahwa penelitian ini bisa membantu pelaku
usaha dalam meningkatkan efektivitas proses penggulungan
eggroll, mengurangi durasi produksi, dan menjadikan gulungan
lebih rapi serta seragam, sehingga mendorong peningkatan
produktivitas usaha.
b. Untuk Peneliti
Penelitian ini menjadi sebuah media untuk menerapkan ilmu
yang telah diperoleh selama pendidikan, khususnya di bidang
desain, produksi, dan pengujian alat.

c. Untuk Institusi Pendidikan



Hasil dari penelitian ini diharapkan dapat menjadi bahan
rujukan dan sumber informasi bagi mahasiswa serta dosen dalam
pengembangan riset di bidang teknologi yang tepat guna serta
rekayasa alat produksi makanan.

Untuk Masyarakat

Diharapkan bahwa penelitian ini dapat menawarkan
alternatif teknologi yang sederhana dan mudah dioperasikan untuk
mendukung proses produksi eggroll, yang pada gilirannya dapat
meningkatkan standar kualitas produk dan memperkuat

pertumbuhan usaha kecil serta industri rumahan.
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