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ABSTRAK

Muhammad Abid Khadafi Rancang Bangun Sistem Penggerak Pada
Mesin Pembuat Es Puter dan Pengaduk Dengan Kapasitas 15 Liter/Jam, Skripsi,
Teknik Mesin, FTIK, UN PGRI Kediri, 2026.

Kata Kunci: sistem penggerak, es puter, motor dc, v-belt, pulley, daya.

Proses pengadukan dan pembekuan adonan es puter adalah salah satu tahapan
pengolahan yang diperlukan dalam proses pembuatan es puter. Namun, di Desa
Puhjajar Kecamatan Papar Kabupaten Kediri, yang merupakan tempat Industri
rumahan es puter, proses pengadukan dan pembekuannya masih dengan cara
manual yang membutuhkan waktu yang relatif lama, membutuhkan tenaga yang
besar, dan hasil es puter yang kurang konsisten. Pada mesin es puter ini komponen
yang sangat penting adalah sistem penggerak. Penelitian ini bertujuan merancang
dan membuat sistem penggerak pada mesin pembuat es puter dan pengaduk
berkapasitas 15 liter/1,5 jam untuk meningkatkan efisiensi proses produksi. Sistem
penggerak menggunakan motor listrik DC dengan kombinasi gearbox 10:1 yang
dihubungkan dengan transmisi pulley dan v-belt. Hasil perhitungan menunjukkan
bahwa penggunaan pulley penggerak 2 inch dan pulley yang digerakkan 6 inch
mampu menurunkan putaran motor dari 300 rpm menjadi 100 rpm. Torsi yang

dihasilkan sebesar 14,42 Nm dengan kebutuhan daya sebesar 452 Watt.
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BAB I

PENDAHULUAN
A. Latar Belakang

Es puter merupakan produk frozen dessert tradisional khas Indonesia yang
memiliki kemiripan dengan es krim, namun berbeda secara mendasar dari segi
bahan baku yang digunakan. Sumber lemak dalam es puter berasal dari santan
kelapa, sehingga produk ini digolongkan sebagai makanan penutup beku berbasis
santan, bukan berbasis susu hewani sebagaimana es krim komersial pada umumnya.
penggunaan santan kelapa tersebut memberikan karakteristik citarasa yang khas,
terutama cita rasa gurih serta tekstur yang cenderung lebih kasar akibat
pembentukan kristal es yang lebih besar dibandingkan dengan es krim berbahan
dasar susu sapi (Kho et al., 2023).

Dalam proses pembuatan es puter ada beberapa langkah yang harus dilalui,
langkah pertama yang dilakukan dengan tahap persiapan bahan baku berupa santan
kelapa, susu, tepung maizena, vanili, garam, gula pasir, dan air. Seluruh bahan
tersebut kemudian dicampurkan sesuai dengan komposisi yang telah ditentukan.
Setelah proses pencampuran selesai, adonan dimasak hingga mencapai tingkat
kematangan yang sesuai sehingga siap digunakan pada proses pembekuan dan
pengadukan es puter. Setelah serangakaian proses adonan es puter sudah sudah siap
dibekukan, langkah selanjutnya adalah proses pembekuan adonan es puter dengan
memasukkan tabung adonan yang sudah berisi adonan kedalam media pembekuan
es puter.

Namun, proses pengadukan dan pembekuan adonan es puter di Industri
rumahan khususnya di Desa Puhjajar Kecamatan Papar Kabupaten Kediri, masih
banyak dilakukan secara manual dengan memutar tabung adonan es puter dengan
tangan secara terus menerus, tentunya proses pengadukan dan pembekuan ini
membutuhkan proses yang relatif lama dan membutuhkan tenaga yang cukup besar.
Oleh karena itu, mekanisasi pada tahap pengadukan dan pembekuan adonan es
puter menjadi salah satu tahapan penting dalam meningkatkan mutu proses
pengadukan dan pembekuan es puter. Hal ini diperkuat oleh pernyataan Ghozali

dan Sunyoto yang menyatakan bahwa sampai saat ini, metode produksi es puter



tersebut masih banyak dilakukan secara manual, sehingga menghasilkan kualitas es
puter yang kurang konsisten dan waktu proses pembekuan es puter yang relatif lama
(Ghozali & Sunyoto, 2021). Berdasarkan kondisi tersebut, diperlukan suatu
pengembangan teknologi yang mampu mengurangi ketergantungan terhadap tenaga
manusia serta meningkatkan efisiensi proses produksi melalui penerapan sistem
penggerak yang sesuai dengan kebutuhan mesin pembuat es puter.

Penerapan sistem penggerak pada alat pembuat es puter dan pengaduk
dimaksudkan untuk meningkatkan efisiensi dan mempermudah proses pembuatan
es puter melalui pemanfaatan putaran motor listrik. Berdasarkan uraian latar
belakang tersebut, penulis tertarik untuk melakukan penelitian dengan judul
Rancang Bangun Sistem Penggerak Pada Mesin Pembuat Es Puter Dan Pengaduk
Dengan Kapasitas 15 Liter/1,5 jam.

B. Batasan Masalah

Supaya pembahasan dalam perancangan ini lebih terarah dan tidak
menyimpang dari tujuan penelitian, maka ditetapkan batasan masalah sebagai
berikut:

Perancangan difokuskan pada sistem penggerak dan pengaduk yang
digunakan pada Mesin pembuat es puter dan pengaduk dengan kapasitas 15 liter/1,5
jam.

C. Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan, maka rumusan masalah
pada perancangan diatas adalah bagaimana merancang sistem penggerak dan
pengaduk dengan menggunakan pengatur kecepatan pada mesin pembuat es puter
dan pengaduk dengan kapasitas 15 liter/1,5 jam?

D. Tujuan

Untuk menghasilkan rancangan sistem penggerak dan pengaduk dengan
menggunakan pengatur kecepatan pada mesin pembuat es puter dan pengaduk
dengan kapasitas 15 liter/1,5 jam.

E. Manfaat Perancangan
Perancangan mesin pembuat es puter dan pengaduk dengan penggerak

motor listrik menghasilkan manfaat sebagai berikut:



1. Manfaat Akademis

a. Menambah wawasan dan pengetahuan pada bidang teknik mesin,
khususnya pada sistem penggerak.

b. Bagi Penelitian Selanjutnya
Hasil penelitian ini diharapkan dapat memberikan tambahan referensi
dan menjadi bahan acuan bagi penelitian selanjutnya.

2. Bagi Masyarakat

Alat ini diharapkan dapat memberi manfaat bagi para pelaku usaha mikro,

kecil, dan menengah (UMKM).
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