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PENDAHULUAN
A. Latar Belakang

Bakpia adalah makanan khas dari Kota Yogyakarta yang populer di
kalangan penduduk lokal, nasional, dan internasional. Awalnya, bakpia berasal
dari Tiongkok dengan nama Tou Luk Pia yang berarti kue atau roti berisi daging.
Di Indonesia, bakpia dikenal dengan sebutan pia atau kue pia. Pada awalnya,
kue pia mengandung daging babi. Namun, karena disesuaikan dengan budaya
Indonesia yang mayoritas Muslim, isian kue pia kemudian diubah menjadi
kacang hijau. Seiring berjalannya waktu dan kemajuan teknologi, sekarang ini
terdapat berbagai varian isian bakpia, seperti keju, coklat, kacang hijau, kacang
hitam, dan lain-lain (Nurjanah, 2023).

Bakpia merupakan jajanan yang terbuat dari campuran kacang hijau dan
gula yang dibalut dengan tepung lalu dipanggang. Di Kota Kediri biasanya
merujuk pada varian bakpia yang memiliki kulit yang lebih kering
dibandingkan dengan bakpia basah yang lembut, tetapi karakteristik kulitnya
yang lebih kering memberikan sensasi yang renyah ketika dimakan.

Secara umum proses pembuatan bakpia ada 2 proses yaitu pembuatan
adonan untuk membungkus bakpia dan pembuatan isian bakpia. Pembuatan
kulit bakpia merupakan campuran dari tepung, gula, dan garam yang dicampur
hingga menjadi adonan. Pembuatan adonan membutuhkan waktu sekitar
setengah jam atau hingga adonan kalis. Kemudian dalam membuat isian selai

kacang hijau biasanya memerlukan sekitar 45 menit. Artinya isian selai kacang



hijau dibuat sehalus mungkin dan dimasak hingga matang dengan sempurna.
Proses pembuatan isian selai kacang hijau untuk produktivitas yang besar akan
memakan banyak waktu jika dilakukan secara manual, serta memakan banyak
tenagan dan biaya oprasional (Sutrisna et al.,, 2023). Untuk mengatasi
permasalahan tersebut penulis menginovasikan alat pembuat selai kacang hijau
sebegai isian bakpia dengan tenaga penggerak motor listrik, supaya
mempersingkat waktu proses produksi.

Berdasarkan latar belakang dari permasalahan diatas, perlu adanya
upaya untuk proses pembuatan adonan isi bakpia yang mudah, cepat, higenis,
dan murah sehingga dapat mengurangi biaya operasional proses pembuatan
bakpia. Salah satu upaya tersebut adalah dengan membuat dan mengaplikasikan
alat/mesin pembuat selai kacang hijau berkapasitas 15 Kg/45 menit. Melalui
penerapan alat ini diharapkan dapat meningkatkan produktivistas dan
pendapatan.

. Batasan Masalah

Berdasarkan latar belakang diatas, maka diperlukan batasan masalah
untuk menghindari semakin luasnya permasalahan berdasarkan indentifikas
permasalahan yang sudah dibahas. Adapun Batasan masalah dalam
perancangan ini agar penelitian lebih fokus pada tujuan dan manfaat yang
diharapkan, yaitu hanya membahas tentang perancangan penggerak dan
transmisi yang dibutuhkan mesin pembuat selai kacang hijau berkapasitas 15

Kg/45 menit.



C. Rumusan Masalah
Bedasarkan latar belakang diataas maka diperlukan rumusan masalah
sebagai berikut, bagaimana merancang penggerak dan transmisi mesin pembuat
selai kacang hijau berkapasitas15 Kg/45 menit?
D. Tujuan Perancangan
Berdasarkan dari rumusan masalah yang dijelaskan maka tujuan dari
perancangan ini ialah mengetahui bagaimana merancang penggerak dan
transmisi mesin pembuat selai kacang hijau berkapasitas 15 Kg/45 menit.
E. Manfaat Perancangan
Dengan perancangan ini diharapkan dapat memberikan manfaat sebagai
berikut:
1. Memberikan pengetahuan tentang perancangan penggerak dan transmisi
mesin pembuat selai kacang hijau berkapasitas 15 Kg/45 menit.
2. Diharapkan dapat membantu UMKM untuk meningkatkan

produktivitas dalam pembuatan selai kacang hijau.
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