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BAB I  

PENDAHULUAN 

A. Latar  Belakang  

Indonesia menawarkan variasi kuliner yang berbeda dari negara lain di 

dunia. Ada begitu banyak daerah di Indonesia, dan masing-masing memiliki 

hidangan yang berbeda dan lezat. Salah satu jenis kuliner khas Indonesia 

yang membedakan variasi ini adalah mie dan camilan. Terkadang namanya 

bisa berbeda antara satu daerah dengan yang lainnya. Perbedaan dalam 

bahan-bahan pembuatan juga terkadang ada. Hal ini berhubungan dengan 

kekayaan budaya tiap daerah, dan juga bergantung pada kebiasaan-kebiasaan 

tiap daerah yang berbeda (Setiawan, 2020).  

Permen Tape adalah permen tradisional yang terbuat dari singkong yang di 

fermentasi. Permen tape ini memiliki rasa yang manis dan legit, serta 

memiliki tekstur seperti dodol, memiliki aroma dan rasa khas dari  tape 

singkong (Isticasugi, 2017). Jajanan ini berbahan dasar yang simpel yaitu; 

tape, parutan kelapa, dan gula. Berikut langkah-langkah membuat permen 

tape : (1) Masukkan semua bahan ke dalam penggorengan dengan api sedang 

dan aduk terus hingga mengental. (2) Jika permen tape sudah kental dan tidak 

lengket berarti sudah siap untuk dipanggang. (3) Pindahkan permen tape ke 

dalam loyang berbentuk kotak dan biarkan mengeras. (4) Setelah matang, 

potong pita permen  sesuai keinginan. (5) Bungkus permen tape dengan 

kertas warna-warni. (6) Permen tape siap dijual (UPN, 2022). 
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Tape sendiri merupakan camilan hasil campuran singkong atau ketan 

dengan ragi dan difermentasi selama 2 sampai 3 hari agar bahan tape akan 

menjadi lembut dan manis. Terdapat beberapa macam tape yaitu ; (1) tape 

singkong, (2) tape ketan. Singkong atau umbi kayu merupakan tumbuhan 

yang mudah tumbuh di Indonesia. Jumlah kandungan karbohidrat pada 

singkong yang sangat besar, maka dari itu singkong sering digunakan sumber 

bahan baku makanan di Indonesia. Jenis makanan yang sering ditemukan dari 

bahan singkong yaitu tape. Tape sendiri  merupakan makanan tradisional 

yang telah lama dikenal masyarakat Indonesia (Universitas Gajah Mada, 

2017). Banyak jajanan yang berbahan baku tape salah satunya permen tape. 

UMKM adalah suatu usaha atau usaha produktif yang dijalankan oleh 

perseorangan, kelompok, rumah tangga, atau  usaha kecil yang memenuhi 

kriteria usaha mikro. Dapat disimpulkan bahwa UMKM ini merupakan 

perusahaan yang dijalankan oleh masyarakat kelas menengah ke bawah 

(Amartha, 2024). Rembang, Kecamatan Ngadiluwih, Kabupaten Kediri 

terdapat beberapa UMKM yang memproduksi permen tape. Observasi yang 

dilakukan perancang terdapat beberapa UMKM yang cara pengolahannya 

masih manual menggunakan kayu tongkat sebagai pengaduk adonan. 

Pengolahan permen tape dari beberapa industri yang masih melakukan 

pekerjaan manual yang menggunakan tongkat kayu untuk pengaduk. 

Pengadukan secara manual masih terdapat kekurangan untuk hasil bahan 

yang dikerjakan, seperti pencampuran bahan masih kurang merata. 
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Perkembangan zaman saat ini, kemajuan IPTEK sangat berkembang pesat, 

seperti menciptakan alat atau mesin yang dapat mempermudah kegiatan 

produksi. Kesempatan ini pemilik UMKM harus memanfaatkan kemajuan 

IPTEK tersebut. Perancang menginovasikan mesin pengaduk dengan 

menggunakan tenaga listrik yaitu menggunakan motor listrik sebagai tenaga 

utama. Motor listrik terdapat berbagai jenis dengan perbedaan tenaga, 

sebelum menentukan motor listrik yang digunakan perancang melakukan 

analisa daya yang cukup untuk pengaduk adonan permen tape. 

Berdasarkan latar belakang di atas, maka penulis tertarik melakukan 

penelitian dengan judul “Analisa Kebutuhan Daya Pengaduk Adonan Permen 

Tape Berkapasitas 20 kg”, untuk mengetahui berapa daya yang dibutuhkan 

dan motor listrik dengan kekuatan berapa yang dibutuhkan. 

B. Batasan Masalah 

Agar penelitian lebih berkonsentrasi pada tujuan dan manfaat yang 

diantisipasi, maka diperoleh batasan masalah berdasarkan latar belakang 

identifikasi masalah sebelumnya: 

1. Hanya mengulas kebutuhan daya pada pengaduk permen tape.  

2. Penggerak menggunakan motor listrik. 

3. Tingkatan yang diteliti hanyalah tentang pengaduk adonan untuk 

mengetahui seberapa besar daya yang dibutuhkan untuk mencampur 

adonan untuk permen tape. 
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C. Rumusan Masalah 

Terdapat rumusan masalah berdasarkan latar belakang dan identifikasi 

sebelumnya, yaitu: bagaimana menentukan daya yang dibutuhkan 

pengadukan adonan permen tape kapasitas 20 kg? 

D. Tujuan Penelitian 

Berdasarkan latar belakang dan identifikasi di atas terdapat tujuan 

penelitian yaitu: untuk mengetahui daya yang dibutuhkan untuk mesin 

pengaduk adonan permen tape dengan kapasitas 20 kg. 

E. Manfaat Penelitian 

Manfaat penulisan penelitian ini adalah : 

1. Teoritis 

Rancangan alat ini diharapkan dapat membantu pertumbuhan bisnis 

produk UMKM sehingga mampu mendongkrak kinerja masyarakat 

dan berpotensi menciptakan lapangan kerja baru. 

2. Praktis  

a. Hasil perancangan mesin ini dapat menambah wawasan. 

b. Dapat memberikan inovasi yang baru. 

c. Dapat memanfaatkan berbagai teknologi, informasi alat dan 

apapun di sekitar untuk menciptakan sebuah projek atau apapun 

itu yang bermanfaat. 
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