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ABSTRAK 

ABSTRAK 

RESHA ALLEGRA PUTRA PIDEGSA : Rancang Bangun Wajan Mesin 

Pengaduk Petis Kapasitas 15 Kg / Jam , Skripsi, Teknik Mesin, Fakultas Teknik dan 

Ilmu Komputer Universitas nusantara PGRI Kediri, 2025. 

Perancangan ini dilatarbelakangi hasil pengamatan dari UMKM pembuatan petis 

yang berada di desa Ngampel Kecamatan Mojoroto Kota Kediri masih 

menggunakan cara manual untuk pembuatan petisnya. Akibatnya tenaga yang 

dikeluarkan pelaku UMKM sangat besar dan pengadukan kurang sempurna karena 

menggunakan dayung kayu kecil selama 2 jam. Permasalahan penelitian ini adalah 

bagaimana merancang wajan mesin pengaduk petis berkapasitas 15 kg / jam dengan 

material stainless steel 304. Penelitian ini menggunakan pendekatan Perancangan 

ini diperoleh dari hasil survey   UMKM yang sudah diperoleh terlebih dahulu dari 

pelaku pembuatan. Awal pembuatan petis dilakukan pengadukan secara manual 

menggunakan tenaga manusia, berdasarkan hasil survey tersebut, sehingga kami 

membuat sebuah alat pengaduk petis berupa mesin pengaduk petis secara otomatis 

dengan kapasitas 15 kg / jam. Kesimpulan dari hasil perancangan wajan pada mesin 

pengaduk petis ini adalah berhasil merancang sebuah wajan yang sesuai pada 

rencana awal atau sesuai pada gambar Teknik yang diinginkan. Material yang 

digunakan berstatus food grade, dalam perancangan ini sudah sesuai standar untuk 

pengolahan makanan  

 

Kata kunci : Perancangan, Wajan Pengaduk Petis, Stainless Steel 304 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang Masalah 

UMKM biasa dikenal sebagai Usaha Mikro Kecil Menengah. UMKM 

menjadi peranan penting di sebagian masyarakat sebagai sektor yang potensial 

untuk menjaga kestabilan perekonomian, dan meningkatkan kesejahteraan 

pelaku UMKM. UMKM adalah usaha atau bisnis yang dijalankan oleh 

perorangan, rumah tangga. Keberadaan UMKM diharapkan dapat menopang 

perekonomian untuk mencapai kesejahteraan Masyarakat. Berdirinya UMKM 

membuka lowongan pekerjaan bagi masyarakat,dalam hal ini juga dapat 

mengurangi angka pengangguran di suatu daerah sekitar dan membantu 

pemerintah dalam Upaya mengurangi kemiskinan.(Al Farisi et al., 2022) 

Petis merupakan salah satu makanan hasil olahan atau kelompok saus yang 

berbentuk atau berteksur bubur kental namun halus, dan sedikit elastis memiliki 

warna coklat kehitaman tergantung bahan dan komposisi yang digunakan dalam 

pembuatan petis tersebut. Biasanya petis ini digunakan sebagai tambahan atau 

sebagai cocolan dan olesan diberbagai makanan seperti tahu petis, bakwan petis 

dll, atau sebagai bahan tambahan makanan lainya seperti rujak, tahu tek, lontong 

kecap dll. Permintaan petis di masyarakat juga cukup tinggi yang dibuktikan 

masih banyak penjual makanan yang berbahan campuran petis. (Nurul Imamah, 

2020) 

Didaerah kelurahan Ngampel kecamatan Mojoroto Kota  Kediri ini 

merupakan salah satu daerah yang banyak memproduksi atau sebagai produsen 

penghasil petis. Salah satu produsen yang ada di kelurahan Ngampel kabupaten 

Kediri yaitu bu Amanah, bu Amanah ini membangun usaha produksi petis ini 

sudah berjalan 10 tahun lebih. Karena bu Amanah adalah salah satu produsen 

yang sudah cukup lama, maka peminat atau pembeli sudah di kenal di beberapa 

luar daerah. Dalam sehari bu Amanah biasa memproduksi petis sekitar 15 kg. Bu 

Amanah dalam memproduksi petis masih dengan cara tradisional, pengadukan 

menggunakan kayu panjang menyerupai dayung, proses pembuatan dari awal 

sampai selesai memerlukan waktu 2 jam, dan pengadukan dilakukan terus 

menerus bertujuan membuat adonan petis bisa matang secara merata, dalam hal 
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ini bu Amanah memerlukan tenaga yang extra dalam proses pengadukan ini. 

Selain itu pembuatan petis secara manual di rasa kurang efektif karena hasil 

olahan adonan tidak bisa tercampur dan matang secara merata, maka perlu 

adanya inovasi dalam pembuatan petis tersebut. 

Untuk mempermudah proses pemasakan petis ini maka perancang akan 

membuat mesin pengaduk petis secara otomatis dengan penggerak 

menggunakan dinamo. Mesin pengaduk petis ini menggabungkan beberapa 

komponen penting yakni dinamo, gearbox, pulley, v belt, poros, pisau pengaduk, 

kerangka dll. Yang membedakan mesin pengaduk pada umumnya adalah 

dibagian wajan, mesin pada umumnya hanya menggunakan wajan berbentuk 

setengah bola saja tanpa adanya kombinasi tabung. Kelemahan wajan biasa 

bentuk setengah bola yang digunakan pada umumnya adalah bahan bahan akan 

berserakan atau tumpah ke sekitar mesin produksi jika bahan yang digunakan 

melebihi kapasitasnya. Dari permasalahan ini, maka muncullah satu ide inovasi 

yaitu penambahan dinding wajan yang berfungsi sebagai penambah kapasitas 

dan juga agar tidak terjadi tumpah atau berserakanya bahan bahan makanan 

akibat putaran pengaduk pada wajan. Dalam hal ini juga menambah kebersihan 

dalam proses pembuatan petis ini 

Pada perancangan ini perancang membuat inovasi baru pada wajan, yaitu 

menambahkan wajan setengah bola ini dengan tabung.   Hal ini juga  dapat 

mengurangi tenaga yang dikeluarkan bu Amanah dibandingkan dengan 

pengadukan secara manual. Dan pencampuran atau Tingkat kematangan bisa 

lebih sempurna atau rata. 

B. Batasan Masalah  

Berdasarkan latar belakang yang sudah di bahas diatas. Maka, terbentuklah 

Batasan masalah  yang didapat yaitu, perancangan ini membahas tentang 

rancang bagun wajan mesin pengaduk petis dengan kapasitas 15kg / jam dengan 

menggunakan material stainlees steel 304 
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C. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang diatas, maka dapat ditemukan inti dari 

rumusan masalah yaitu.: “ bagaimana merancang wajan mesin pengaduk petis 

berkapasitas 15 kg / jam “ 

D. Tujuan Perancangan 

Berdasarkan rumusan masalah di atas, tujuan perancangan ini dibuat yaitu: 

Untuk merancang sebuah wajan mesin pengaduk petis berkapasitas 15 kg / jam.  

E. Manfaat Perancangan  

Ada beberapa manfaat dari perancangan ini diantaranya adalah : 

1. Manfaat untuk perancang guna untuk menambah wawasan, pengetahuan, 

penerpan ilmu yang didapat selama menempuh perkuliahan 

2. Manfaat untuk akademik yaitu sebagai referensi untuk perancangan 

selanjutnya mengenai perancangan wajan variasi 

3. Manfaat bagi industri petis yaitu sebagai alat untuk mempermudah 

produksi dan mempercepat produksi  
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