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ABSTRAK

Moh Dany Ibrahim : Perhitungan Kebutuhan Daya Pada Mesin Pengaduk Petis
Kapasitas 15 kg, Skripsi, Fakultas Teknik dan llmu Komputer Universitas
Nusantara PGRI Kediri,2025.

Perancangan ini dilatarbelakangi dari pengamatan terhadap UMKM petis, bahwa
proses produksinya masih menggunakan dengan cara manual. Sehingga dengan
cara produksi yang masih menggunakan cara manual akann memerlukann tenaga
yang besar. Permasalahan perancangan ini adalah bagaimana menghitung
kebutuhan daya pada mesin pengaduk petis kapasitas 15 kg. Perancangan ini
menggunakan pendekatan yang dilakukan dengan cara observasi dan wawancara,
sehingga akan memperoleh beberapa data yang akan digunakan untuk mengetahui
kebutuhan daya dalam proses perancangan. Data yang diperoleh dari observasi
yang dilakukan pada mesin pengaduk adonan petis akan mendapatkan nilai dari
kebutuhan daya yang akan digunakan untuk perhitungan daya selama proses
perancangan. Kesimpulan hasil perancangan ini adalah (1) Melalui kajian dari
berbagai jurnal didapatkan rumus mengenai langkah-langkah untuk mencari
kebutuhan daya. (2) Melalui pencarian kebutuhan daya maka bisa dilakukan
perancangan untuk pembuatan mesin pengaduk petis yang komponennya sesuai
dengan perhitungan yang telah dilakukan. Berdasarkan simpulan hasil perancangan
ini, diharapkan (1) Mesin pengaduk petis dapat mempermudah dan meringankan
pelaku UMKM pada saat melakukan proses produksi. (2) Mesin dapat

meningkatkan kualitas produk yang akan dihasilkan.

Kata kunci: petis, kebutuhan daya, motor listrik.
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BAB |
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang Masalah

Makanan adalah adalah suatu sumber energi untuk manusia yang
tergolong dalam kebutuhan primer. Makanan yang dikonsumsi hendaknya
memiliki kelayakan, baik dari segi kandungan maupun dari segi pengolahan
(Kholis, Nur, Senja Ikerismawati, 2023). Di Indonesia dalam berbagai daerah
memiliki berbagai jenis makanan khas, mulai dari makanan ringan hingga
makanan berat. Makanan khas sering disebut dengan nama lain makanan
tradisional. Bagi sebagian orang makanan tradisional memiliki nilai tersendiri.
Hal tersebut dikarenakan harganya yang murah dan mudah untuk ditemukan.
Salah satu jenis dari makanan tradisional ialah petis.

Petis merupakan salah satu jenis makanan yang berwarna coklat higga
hitam, serta memiliki tekstur yang kental dan elastis. Petis dalam penyajiannya
berguna sebagai pelengkap suatu masakan maupun hidangan (Samsul Huda,
Siti Naviah, 2019). Petis pada dasarnya adalah suatu makanan berbahan dasar
ikan ataupun udang. Petis banyak disukai karena memiliki rasa khas, dimana
rasa itu merupakan paduan dari ikan atau udang yang dicampur dengan tepung
dan rempah-rempah pilihan (Alip Nur Alam, Sumardianto, 2021).

Desa Ngampel kecamatan Mojoroto kabupaten Kediri, merupakan
suatu daerah yang memiliki beberapa produsen penghasil petis. Salah satu
produsen tersebut bernama Bu Amanah, beliau menjalankan usaha ini sudah
sekitar 5 tahun. Kekonsistenanya dalam mengolah petis membuat banyak
orang yang tertarik, sehingga produk petisnya kini sudah dikenal hingga luar
pulau Jawa. Dalam sehari petis yang mampu diproduksi olen Bu Amanah
berkisar kurang lebih 14 kg. Saat memproduksi petis, Bu Amanah masih
melakukannya secara manual dimana hal tersebut memperlukan tenaga yang
ekstra. Beliau harus memasak dengan waktu sekitar 2 jam dengan cara yang
terus diaduk. Pemasakan petis beliau lakukan sendiri, sehingga bisa diketahui
bahwa hal tersebut dinilai kurang efisin. Pengadukan saat proses pemasakan
bertujuan untuk membuat adonan dengan tingkat kematangan yang merata.

Dikarenakan dinilai kurang efisien, maka perlu adanya inovasi yang akan



dikembangkan. Tujuan dalam pengembangan inovasi adalah untuk
memberikan manfaat yang akan berdampak dalam kehidupan manusia. Inovasi
juga memberikan hasil yang baik, karena dapat memudahkan aktivitas manusia
(Ricky Febris Triyaananta, 2024). Inovasi tersebut ialah dengan menggunakan
alat pengaduk petis otomatis. Alat tersebut digerakkan oleh dinamo, sehingga
tenaga yang dikeluarkan bu Amanah akan jauh lebih sedikit.

Alat pengaduk petis ini terrdiri dari banyak bagian, bagian tersebut
memiliki perannya masing masing diataranya seperti dinamo sebagai motor
penggerak, rangka sebagai penopang komponen, wajan sebagai tempat
pemasakan, puli dan v-belt sebagai penerus transmisi, timer waktu sebagai
pengatur otomatis dalam pengadukan, serta pengaduk spatula sebagai
pengaduk adonan dalam proses pemasakan.

Dari bagian-bagian alat pengaduk petis, tentunya memerlukan daya
sebagai sumber tenaga. Sehingga perlu dilakukan penelitian, guna mengetahui
berapa kebutuhan daya pada alat pengaduk petis dengan kapasitas 15kg.

B. Batasan Masalah
Berdasarkan pada perhitungan kebutuhan daya pada pengaduk petis
dengan kapasitas 15 kg. Terdapat beberapa batasan masalah didalam
perancangan ini yaitu :
1. Perancangan ini digunakan untuk mendapat perhitungan daya yang
dibutuhkan pada pengaduk petis yang berkapasitas 15 kg.
2. Perancangan yang dilakukan sesuai dengan alat yang akan digunakan

untuk memproduksi petis.

C. Rumusan Masalah
Menurut latar belakang diatas dapat diketahui bahwa rumusan
masalahnya ialah bagaimana menghitung kebutuhan daya pada mesin

pengaduk petis kapasitas 15 kg?



D. Tujuan Perancangan

Tujuan yang ingin didapat dari perancangan ini yaitu untuk mengetahui

hasil perhitungan kebutuhan daya pada mesin pengaduk petis kapasitas 15 kg.

E. Manfaat Perancangan

Ada beberapa manfaat dari perancangan ini diantaranya yaitu :

1.

Manfaat untuk perancang yaitu sebagai penambah wawasan, pengetahuan,
serta pengalaman terhadap perhitungan daya.

Manfaat untuk akademik yaitu dapat menjadi referensi bagi penulis atau
perancang berikutnya mengenai perhitungan kebutuhan daya.

Manfaat untuk industri petis yaitu sebagai pedoman guna mengetahui

kapasitas daya yang dibutuhkan dalam proses pembuatan petis.
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