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ABSTRAK 

Rizky Putra Pratamajaya : Desain Pisau Perajang Pada Mesin Potong Lontongan 

Kerupuk Kapasitas 50kg/Jam, Program Study Teknik Mesin, Fakultas Teknik, 

Universitas Nusantara PGRI Kediri, 2023. 

Kerupuk adalah makanan ringan yang dibuat dari adonan tepung tapioka di 

campur bahan perasa seperti udang dan ikan. Pada proses produksi pelaku usaha 

masih menggunakan cara potong manual yaitu menggunakan pisau dan dengan 

pisau cukup memakan waktu dan kurang aman bagi jari – jari. Dengan adanya alat 

pemotong kerupuk yang kami ciptakan akan memudahkan pelaku usaha dalam 

melakukan pekerjaannya menjadi lebih efisien dan efektif. Berdasarkan dari hasil 

perancangan disain pisau pada mesin potong lontongan kerupuk kapasitas 50kg/jam 

ini memiliki desain pisau yang cukup praktis, dengan menggunakan material baja 

kabon tipe s4sc, pisau terbuat dari piringan cakram pengeriman pada sepeda 

montor. bahan yang mudah di cari suku cadangnya, yang di tipis dan di tajamkan 

sehingga sudah presisi. Pisau dengan ukuran dimensi diameter 214mm dan tebal 

1mm dengan kecepatan putaran 466 rpm terbilang sangat tajam untuk mengiris 

lontongan kerupuk. 

Kata kunci : perajang kerupuk, desain pisau, kerupuk   
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BAB I                                                                                                      

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang Masalah 

Kerupuk merupakan sejenis makanan ringan atau camilan yang terbuat 

dari tepung tapioka yang dipadukan dengan bumbu seperti udang dan ikan. 

Di beberapa negara, istilah kerupuk termasuk kerupuk/krupuk/kropoek di 

Indonesia, keropok di Malaysia, dan kropek di Filipina, yang merupakan 

jajanan di beberapa negara Asia (Amerningtyas, 2011). Pemotong kue adalah 

alat sederhana yang mempercepat proses pemotongan kue. Ketebalan yang 

dihasilkan pisau ini pun sama. Artinya, pada saat kita mengatur ketebalan 

yang kita inginkan, ketebalannya akan tetap konstan dan tidak akan berubah 

sampai kita mengatur ketebalannya lagi. Sudah banyak beredar di pasaran 

yang menjual mesin perajang kerupuk dengan berbagai ukuran dan 

kelebihannya berdasarkan fungsi dan kegunaannya. Pada umumnya mata 

pisau yang digunakan pada cutting disc yang tersedia di pasaran hanya satu 

mata pisau, sehingga perancangan dan pembuatan pisau pemotong bertujuan 

untuk sekaligus meningkatkan jumlah produksi yang tersedia. Setelah melihat 

dan mengecek permasalahan yang dihadapi, penulis mengembangkan pisau 

kerupuk yang lebih bermanfaat dan efektif untuk memudahkan pelaku 

UMKM kerupuk sadariyah dalam hal memotong. Untuk menghasilkan 

produk kerupuk dibutuhkan alat perajang lontongan kerupuk. Proses secara 

manual menghasilkan produksi yang sedikit, pemotongan lambat, berbahaya 

bagi tangan pengiris dan hasilnya tidak merata (dimensi tidak sama). 
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Untuk membutuhkan sebuah mesin yang dapat mempermudah dan 

mempercepat proses produksi maka diperlukan alat untuk memotong biskuit 

dengan mesin otomatis bermata pisau. Pisau adalah alat yang digunakan 

untuk memotong suatu benda. Pisau terdiri dari dua bagian utama yaitu mata 

pisau dan gagang atau gagang pisau. Bilah pisau terbuat dari logam pipih 

dengan ujung tajam; Tepi tajam ini disebut pisau. Gagang pisau biasanya 

memanjang sehingga bisa dipegang di tangan. Dalam proses produksinya, 

pengusaha masih menggunakan cara pemotongan manual yaitu menggunakan 

pisau dan pisau yang cukup memakan waktu dan tidak aman untuk jari. Pisau 

retak yang kami kembangkan memudahkan perusahaan untuk melakukan 

pekerjaannya dengan lebih efisien dan efektif, dan mereka tidak perlu 

khawatir dengan tangan yang terluka. Cracker ini dibuat dengan polling dan 

voting terlebih dahulu. Dan alat yang kami kembangkan diterima dengan baik 

oleh masyarakat, terutama pedagang, karena kemudahan 

penggunaannya.(Dwi,2017) 

Dalam pesatnya persaingan teknologi saat ini, pada intinya manusia 

membutuhkan sangat banyak perangkat untuk memenuhi kebutuhannya 

dengan cara yang tepat guna dan efisien. Untuk lebih mengembangkan 

penemuan alat yang sudah ada tersebut, inovasi harus dilakukan sesuai 

dengan waktu saat ini. Ada banyak industri yang berbeda di Indonesia, 

segabai contoh industri keripik pisang yang telah menjamur di berbagai 

wilayah Indonesia. Kebanyakan orang tahu dan tahu cara membuat keripik 

pisang, tetapi masih menggunakan perangkat dengan tangan. Keripik pisang 

merupakan makanan ringan olahan yang biasa dijadikan makanan ringan 
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sehari-hari. Pengolahan keripik pisang menjadi keripik pisang untuk 

mencapai nilai baik dan manfaat pisang. Di sisi lain keripik pisang sangat 

bermanfaat dan jumlah gizi yang cukup sehingga cocok untuk dikonsumsi 

sehari-hari. Kualitas keripik pisang ditentukan oleh tiga faktor yaitu rasa dan 

tekstur, dan keselarasan serta bentuk irisan yang tidak hancur atau rusak.  

B. Batasan masalah 

Berdasarkan identifikasi masalah yang dibahas diatas, maka perlu 

adanya pembatasan masalah, maka pada permasalahan yang dibahas diabatasi 

oleh “Rancangan ukuran diameter dan ketebalan mata pisau”. 

C. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang yang di paparkan di atas, dapat di 

simpulkan rumusan masalah dalam perancangn “Bagaimana merancang pisau 

pemotong lontongan kerupuk kapasitas 50kg/jam?”. 

D. Tujuan 

Berdasarakan rumusan masalah yang telah disebutkan, tujuan 

penelitian adalah sebagai berikut; “merancang pisau pemotong lontongan 

kerupuk kapasitas 50 kg/jam”. 

E. Manfaat Perancangan 

1. Teoritis  

Diharapkan dari hasil rancangan mata pisau ini dapat bermanfaat 

untuk perkembangan usaha produk pembuatan lontongan kerupuk, dan 

meningkatkan hasil potongan tebal tipis lontongan kerupuk . 
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2. Praktis 

Diharapkan memudahkan pengusaha lontongan kerupuk dengan 

mata pisau yang sesuai dengan kebutuhan. 
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