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ABSTRAK 

Yogariestya Hanggara Analisa Ekonomi Pengembangan Mesin Pada Proses 

Produksi Jenang Ketan Berkapasitas 20 Kg, Skripsi, Teknik Mesin, Fakultas 

Teknik, Universitas Nusantara PGRI Kediri, 2023 

Indonesia merupakan negara yang memiliki keanekaragaman makanan khas 

salah satunya jenang ketan. Pada umumnya proses pembuatan jenang ketan masih 

secara konvensional menggunakan tenaga manusia yang cukup membutuhkan 

tenaga yang cukup besar untuk mengaduk jenang selama 8 – 12 jam. Maka dari itu 

diciptakanlah alat pengaduk jenang dengan menggunakan mesin. Agar, proses 

pengadukan lebih efektif dan efisien, biaya produksi yang dikeluarkan juga lebih 

sedikit. Metode yang digunakan  dengan menganalisa ekonomi produksi dengan 

menghitung biaya depresiasi mesin, biaya tenaga kerja, biaya perawatan dan juga 

biaya listrik. Juga menghitung selisih biaya untuk mengetahui perbandingan biaya 

produksi yang dikeluarkan antara jenang ketan yang masih konvensional dengan 

menggunakan alat. Hasil analisa biaya yang dikeluarkan pada proses produksi 

jenang ketan konvensional sebesar Rp. 6.083.333. per bulan dan pada proses 

produksi dengan mesin sebesar Rp. 3.348.212. per bulan. Berdasarkan hasil analisa 

ekonomi yang dilakukan dapat disimpulkan, dengan menggunakan bantuan mesin 

alat pengaduk jenang ketan biaya produksi yang dikerluarkan berkurang, tenaga 

kerja yang dibutuhkan  lebih sedikit dan pekerjaannya menjadi lebih ringan.  

Kata Kunci: Pembuatan Jenang Ketan, Analisa Ekonomi, Jenang Ketan 

Konvensional, Jenang Ketan Menggunakan Mesin. 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

A. Latar Belakang 

Indonesia adalah negara yang memiliki keistimewaan yang banyak sekali, 

terutama pada makanan khas yang beranekaragam. Salah satu contohnya adalah 

jenang ketan ada juga yang menyebut dengan dodol, Jawa Tengah merupakan asal 

dari makanan tersebut. Jenang ketan merupakan makanan khas yang diminati oleh 

masyarakat  sejak lama dan bahkan sampai sekarang termasuk salah satu makanan 

khas yang permintaannya meningkat terutama pada acara – acara yang ada dalam 

masyarakat seperti pernikahan. Pembuatan jenang ketan menggunakan bahan 

utama tepung ketan, gula pasir, gula merah dan santan kelapa. Setelah bahan – 

bahan terkumpul, selanjutnya bahan – bahan tersebut digabung dan dimasukkan ke 

dalam wajan secara bertahap dan dimasak menggunakan api sedang. Dalam proses 

pembuatan jenang ketan, membutuhkan tenaga yang cukup besar guna mengaduk 

adonan secara terus – menerus sampai jenang matang dengan sempurna. Jenang 

ketan kebanyakan masih diproduksi secara tradisional dan membutuhkan waktu 

yang cukup lama sekitar 8 sampai 12 (Muhardani, 2014). 

Melihat  dari kurang efektifnya proses pembuatan jenang ketan yang masih 

secara konvensional, untuk mempermudah pengerjaan manusia maka terciptalah 

alat pengaduk jenang ketan semi otomatis yang memiliki kapasitas 20 kg, dengan 

adanya alat tersebut pengerjaan mengaduk adonan jenang ketan yang terus - 

menerus bisa menjadi lebih ringan dikarenakan tenaga manusia yang mengaduk 
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jenang ketan berganti dengan alat pengaduk jenang ketan. Alat pengaduk dapat 

bekerja menggunakan motor listrik yang berguna untuk menggerakkan pisau 

pengaduk (blade) yang terhubung oleh sabuk-v (v-belt) guna meneruskan putaran 

dari motor listrik ke pisau pengaduk (Tamami, 2017). 

Berdasarkan latar belakang pembuatan jenang ketan yang masih konvensional, 

maka dibuatkan alat pengaduk jenang ketan menggunakan mesin guna menganalisa 

ekonomi dari pengembangan proses produksi jenang ketan yang awalnya masih 

konvensional dengan tenaga manusia dirubah menjadi tenaga mesin dengan 

menggunakan alat pengaduk jenang ketan. Diciptakannya alat pengaduk jenang 

ketan yang diharapkan dapat meminimalisir biaya produksi dan menjadikan proses 

produksi jenang ketan menjadi lebih efektif dan efisien, serta bisa mengembangkan 

industri jenang ketan menjadi lebih modern dan memperoleh hasil yang maksimal 

(Kusnandar, 2017). 

Dalam penelitian ini, akan dibahas dan dianalisa secara ekonomi tentang 

perbandingan pengaruh mesin terhadap proses pembuatan jenang ketan. Berdasar 

latar belakang tersebut, maka dari itu peneliti mengambil judul “Analisa Ekonomi 

Pengembangan Mesin Pada Proses Produksi Jenang Ketan Berkapasitas 20 Kg”. 

 

B. Batasan Masalah 

Berdasarkan latar belakang permasalahan diatas, batasan masalah ditujukan 

agar penelitian lebih fokus pada tujuan dan manfaat yang diharapkan, berikut 

batasan masalah yang ada: 
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1. Biaya produksi jenang ketan yang masih konvensional dengan menggunakan 

tenaga pengaduk manusia. 

2. Perbandingan biaya produksi jenang ketan setelah menggunakan bantuan alat 

pengaduk jenang ketan. 

3. Ruang lingkup yang dibahas hanya tentang pengaduk jenang untuk mengetahui 

perbandingan biaya produksi antara produksi konvensional dengan 

menggunakan mesin. 

 

C. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang permasalahan diatas terdapat rumusan masalah 

yaitu: Bagaimana perbandingan biaya produksi pada proses pembuatan jenang 

ketan antara cara konvensional atau dengan menggunakan mesin?  

 

D. Tujuan Penelitian 

Berdasarkan rumusan masalah diatas, maka tujuan penelitian yaitu: untuk 

mengetahui perbandingan biaya produksi pada proses pembuatan jenang ketan 

antara cara konvensional atau dengan menggunakan mesin. 

 

E. Manfaat penelitian 

1. Teoritis  

Hasil analisa ini diharapkan dapat bermanfaat untuk pengembangan usaha 

industri makanan tradisional jenang ketan sehingga lebih modern dan dapat  

berkembang menjadi lebih besar lagi. 
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2. Praktis  

a. Dapat memberi wawasan salah satu perkembangan  teknologi yang sudah 

ada. 

b. Dapat mengetahui cara produksi makanan tradisional jenang ketan yang 

lebih modern dan efektif. 

c. Dapat mengetahui perbandingan biaya produksi makanan tradisional 

jenang ketan yang masih konvesional dengan produksi menggunakan 

bantuan alat. 

. 
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